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SAGE® _
PRIORITATE IR
DROSIBA

Mes, Sage®, vienmer
domajam par drosSibu. Més
izstradajam un izgatavojam
preces, par augstako
kritériju uzskatot jusu -
musu vertiga klienta -
drosibu. Turklat mées
ludzam jus uzmanigi lietot
jebkuras elektroierices,
ieverojot talak sniegtos
piesardzibas pasakumus.
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SVARIGI
AIZSARDZIBAS
PASAKUMI

PIRMS LIETOSANAS IZLASIET
VISUS NORADIJUMUS UN
SAGLABAJIET TURPMAKAI
UZZINAI

Rokasgramatas lejupieladéjama
versija ir pieejama vietnée:
sageappliances.com

Lietojot elektriskas ierices,
vienmer ieverojiet pamata
droSibas pasakumus, ieskaitot:

* Pirms pirmas lietoSanas
nonemiet un drosa veida
atbrivojieties no jebkura
iepakojuma.

* Lai nepielautu nosmaksanas
risku maziem bérniem,
drosa veida atbrivojieties no
elektribas kontaktdakSas
aizsargpléves.

* Nelietojiet ierici tuvu virsmas
vai galda malai. Parliecinieties,
ka virsma ir stabila, l1dzena,
karstumizturiga un fira.

¢ lerices darbibas laika durvju un
aréejo virsmu temperatura var
bat augsta.

* Nelietojiet uz virsmas, kas
parklata ar dranu, pie aizkariem
vai citiem uzliesmojoSiem
materialiem.



* Pastav ugunsgréeka risks,
ja darbinasanas laika
cepeskrasns ir parklata vai
pieskaras uzliesmojosiem
materialiem, tostarp aizkariem,
drapéjumam, sienai u. tml.

* Nelietojiet ierici uz (vai pie)
karsta gazes vai elektriskas
plits degla vai vieta, kur
tas var pieskarties karstai
cepeskrasnij vai citai karstai
virsmai.

* Nelaujiet stravas vadam
nokaraties no galda vai letes
malas, vai pieskarties karstam
virsmam.

Lai noveérstu stravas

triecienu, nemérciet stravas
vadu, spraudni vai motora pamatni
udent (vai cita Skidruma).

* Darbinot cepeskrasni, atstajiet
vismaz 10 cm brivu vietu
ierices abas malas un 15 cm
virs ierices.

Nepieskarieties

karstajam virsmam. Lai

neapdedzinatos, esat pasi
piesardzigi iznemot picas pannu
vai akmens virsmu, jo tie var but
loti karsti.

* Nelieciet uz stikla durvim
traukus vai cepeSpannas.

* Neatstajiet durtinas ilgstosi
atvertas.
* Neuzglabajiet nekadus

priekSmetus uz ieslégtas
cepeskrasns.

* Neievietojiet cepeskrasni
kartonu, plastmasu, papiru
vai citus uzliesmojosus
materialus.

* Neparklajiet ar metala foliju
jebkuru cepeskrasns dalu.
Tas izraisis cepeskrasns
parkarSanu.

* Més iesakam izmantot Tpasu
SPZ820 pannu picas krasni.
Citas Cuguna, oglekla térauda
pannas var izmantot, ja tas
iederas péc izmeéra.

* Neizmantojiet pretpiedeguma
vai parklatas pannas krasni.

¢ Esiet piesardzigi, lietojot
neruséjosa térauda pannas, jo
augstas temperaturas tas var
mainit krasu.

* |znemot pannu no
cepeskrasns, esat 1pasi
piesardzigi. Pannu novietojiet
uz karstumizturigas virsmas.

* Nekada gadijuma nelieciet
krasni vakus uz pannam.

* Neievietojiet cepeskrasni
parak lielus produktus un
metala piederumus, jo tie var
izraisit ugunsgreka vai stravas
trieciena risku.

e L ai izvairttos no tieSa kontakta
ar cepeskrasni, picas
ievietoSanai krasni vienmer
izmantojiet picas lapstinu, ja
vien negatavojiet picu panna.



* Neieteiktu vai Sis cepeskrasns
komplektacija neieklautu
piederumu un paligieric¢u
lietoSana var izraisit
savainojumus.

» Cepeskrasni nav paredzeéts
darbinat ar aréjo taimeri vai
atsevisku talvadibas sistemu.

* Neuzglabajiet krasni
materialus, iznemot razotaja
ieteiktos piederumus, kad
neizmantojat ierici.

« Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai sadzive. Nelietojiet
to transportlidzeklos, kas
atrodas kustiba. Nelietojiet
ierici arpus telpam un lietojiet
ierici tikai paredzétajiem
noltkiem. Nepareiza
izmantoSana var izraisit
ievainojumus.

e Jaierici atstasiet bez
uzraudzibas, tirisiet,
parvietosiet vai uzglabasiet,
noteikti izslédziet ierici,
atvienojiet to no mainstravas
rozetes un laujiet tai pilniba
atdzist.

* Netiriet ar metala sukliem.
Suklu gabalini var noltzt un
pieskarties elektriskajam
dalam, radot stravas trieciena
risku.

* Ir nepiecieSama stingra
uzraudziba, ja ierici lieto berni
vai ierice tiek lietota bérnu
tuvuma.

« So ierici var izmantot bérni no
8 gadu vecuma un personas
ar ierobezotam fiziskam, manu
vai psihiskam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam,
ja tas tiek uzraudzitas vai ir
apmacitas par ierices drosu
izmantoSanu un saprot
saistitos riskus.

* Nepielaujiet bérnu spélédanos
ar $o ierici.

* Mazi bérni drikst veikt ierices
tiriSanu un apkopi tikai no 8
gadu vecuma un pieauguso
uzraudziba.

* Novietojiet ierici un tas stravas
vadu maziem bérniem,
kas jaunaki par 8 gadiem,
nesasniedzama vieta.

* Ir pieejami garaki nonemami
stravas vadi vai pagarinataji, un
tos var izmantot, ja to lietoSana
tiek ieverota piesardziba.

* leteicams regulari parbaudit
ierici. Nelietojiet to, ja stravas
vads, ta spraudnis vai pati
ierice ir bojati. Ja ierice ir
bojata, vai nepiecieSams
veikt tehnisko apkopi, iznemot
tiriSanu, lidzam nekavéjoties
partraukt ierices izmantoSanu
un sazinaties ar Sage® klientu
apkalpo$anas dienestu.

e leteicams cepeskrasni darbinat
ipasa kede, atseviski no citam
iericém. Saubu gadijuma
konsultgjieties ar licencétu un
kvalificétu elektriki.



* Apkopi ir atlauts veikt tikai
pilnvarotam servisa parstavim.

e |erici drikst izmantot tikai
pareizi iezeméta stravas
rozeté. Issavienojuma
gadijuma zeméjums samazina
elektriskas stravas trieciena
risku.

* Nekada gadijuma
neparveidojiet stravas daksu
un neizmantojiet adapteri.

» Konsult€gjieties ar kvalificétu
specialistu, ja zeméjuma
noradijumi nav pilniba
saprotami, vai ja pastav
Saubas, ka ierice ir pareizi
iezemeéta.

* Lietojot elektroierices,
iesakam uzstadit diferencialas
aizsardzibas slédzi, lai
garantétu papildu drosibu.
lesakam izmantot droSibas
sleédzi ar darba stravu, kas
neparsniedz 30 mA. Lai
sanemtu kvalificetu padomu,
sazinieties ar elektriki.

BRIDINAJUMS

Lai noverstu elektriskas stravas
trieciena risku, pirms tiriSanas
atvienojiet ierici no elektrotikla.

ISA STRAVAS VADA
NORADIJUMI

Jusu Sage ierice ir aprikota ar
1s0 stravas padeves vadu, lai
samazinatu miesas bojajumu
vai mantas bojajumu risku, kas
saistiti ar garaka vada vilkSanu,
paklupSanu vai sapisanos. Ja
tiek izmantots pagarinatajs,

(1) vadu komplektam vai
pagarinataja parametru
markéjumam jabut vismaz tikpat
lielam ka ierices elektriskajam
nominalajam Iimenim, (2)
vadam jabut izkartotam ta, lai
tas nekaratos pari darba virsmai
vai galda malai, kur bérni to var
pavilkt vai nejausi paklupt, un (3)
pagarinatajam jaieklauj tris zaru
zemeéjuma spraudni.

SAGE ASSIST®
KONTAKTDAKSA

lerice ir aprikota ar unikalu Sage
Assist® kontaktdaksu, kura ir
iebuveéts specials gredzens
pirkstam, vieglai kontaktdaksas
iznems$anai no mainstravas
rozetes.

LIETOT TIKAI SADZIVE
SAGLABAJIET $O PAMACIBU



Sastavdalas

A. Aktiva virsma B. Ventilacijas atveres
Akmens virsma ir paredzéta kustibai uz
priekSu un uz leju, kad tiek atvéertas durvis;
&1 sistema atvieglo picas ievietoSanu un
iznemsanu, vienlaikus nodrosinot izcilu E. Manuala reZima interfeisa magnéts
sniegumu.

C. Picas panna ar nonemamu rokturi
D. Picas lapstina

c € Nominalie parametri
220-240V ~50-60Hz 1735-2065W
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A. % LAIKA iestatisanas ritenis
Parliecinieties, ka ritenis tika piespiests, lai
saktu taimera atpakalskaitiSanu.

. VEIDA iestati$anas ritenis
. D TUMSUMA iestatidanas ritenis

* Picas augSdalas apdegumu/tumSumu var
regulét izmantojot TUMSUMA iestati$anas
riteni.

* Ritenis lauj palielinat vai samazinat
gatavoSanas temperatiru.

¢ Vidéjais iestatijums ir nokluséjuma
iestatijums. Pagrieziet riteni
pulkstenraditaja virziena, lai palielinatu
temperaturu un pret pulkstenraditaja
virziena, lai samazinatu.

D. = MANUALA REZIMA indikators

Norada, kad tiek izmantots manualais
rezims. Sekojiet talakam noradem, 10. Ipp.
par “Manuala rezima "aprakstu.

. & GATAVIBAS indikators

Indikators mirgos krasns iepriek$
uzsildianas laika vai ja cepeskrasns
temperatura ir nokritusies arpus vélamas
gatavoSanas temperaturas (negatavojiet,
kad indikators mirgo). Tiklidz cepeskrasns ir
sasniegusi vélamo temperaturu, indikators
iedegsies.



Funkcijas

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

Lai likvidetu sildelementu aizsargsubstances,
cepeskrasns ir tuk§a jadarbina 20 minutes.
Nodrosiniet labu telpas védinasanu, jo no
cepeskrasns var izplust tvaiki. Sie tvaiki ir
nekaitigi un negativi neietekmé cepeskrasns
darbibu.
1. Nonemiet no cepeSkrasns visus iepakojuma
materialus, reklamas uzlimes un lentes, un
drosi atbrivojieties no tam.

2. lznemiet akmens virsmu no iepakojuma.
Saudzigi noslaukiet virsmu ar mitru dranu.
Rapigi nosusiniet un ievietojiet akmens
virsmu krasnr.

3. Noslaukiet cepeskrasns iekSpusi ar mikstu
sukli. Rupigi nosusiniet.

4. Novietojiet cepeskrasni uz lidzenas sausas
virsmas. Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu
ierices abas malas un 15 cm virs ierices.

5. Pilntba attiniet stravas vadu un iespraudiet
stravas vada spraudni zeméta mainstravas
rozete.

6. Atskanés cepeskrasns bridinajuma signals
un LAIKA iestatiSanas ritena gaisminas
iedegsies un tad izdegsies.

7. Pagrieziet VEIDA iestatiS8anas riteni
pulkstenraditaja virziena lidz indikators
sasniedz 400°C funkciju.

8. Darbiniet krasni 20 minates.

9. Tagad cepeskrasns ir gatava lieto$anai.

10.Sekojiet noradém par pannas iesmérésanu
14. Ipp., pirms pirmas izmantoSanas reizes.

JUSU SAGE KRASNS
IZMANTOSANA

Gatavos$anas laika tiek sasniegtas 1pasi
augstas temperaturas, tapéec ludzu, novietojiet
cepeskrasni labi vedinama vieta, jo édiena
gatavos$anas laika ta izdalis dimus.

1. levietojiet akmens virsmu krasns iekSpuseé.

2. Pagrieziet VEIDA iestati§anas riteni lidz
vélamajam iestatijumam.

3. LAIKA iestatiSanas ritena gaisminas
izgaismosies, noradot rekomendéjamo
laika iestattjumu. Laiks var tikt pielagots,
pagriezot laika iestatiSanas riteni.

4. GATAVIBAS indikators mirgos, noradot, ka
krasns uzsilst.

Laujiet krasnij ieprieks uzsilt, I'dz
GATAVIBAS indikators parstaj mirgot un
iedegas. Uzsil$ana var ilgt 10-20 minutes,
atkariba no izvéléta iestatijuma.

o

6. lzmantojiet picas lapstinu, lai ievietotu picu
tieSi uz krasns akmens virsmas. Nekada
gadijuma neizmantojiet picas lapstinu ar
picas pannu.

7. Aizveriet krasns durvis. Gadijuma, ja
izmantojat picas pannu, parliecinieties, ka
pannas rokturis ir nonemts.

8. Piespiediet LAIKA iestatiSanas riteni, lai
saktu taimera atskaiti.

9. Gatavosanas cikla beigas atskanés krasns
signals, LAIKA ritena indikatori mirgos un
péc tam izdzisis.

10.1znemiet picu no krasns un baudiet.

BRIDINAJUMS

Vienmér parliecinieties, ka akmens virsma ir
novietota tai paredzétaja vieta, pirms uzsakat
gatavosanu.

PIEBILDE

Ja planojat transportét ierici, iznemiet akmens
virsmu no cepeskrasns un iepakojiet to
atseviski, lai izvairitos no sapliSanas.

PIEBILDE

Pirms picas ievieto$anas krasni, parliecinieties,
ka krasns ir ieprieks$ uzsilusi. Ja gatavojat
vairakas picas, pirms nakamas picas
ievietodanas, uzgaidiet Iidz GATAVIBAS
indikators izgaismosies.

PIEBILDE

Augstu gatavoSanas temperaturu funkcijam mées
iesakam uzraudzit cepeskrasni un atrasties tai
tuvuma, jo édiens var atri pargatavoties un
rezultata aizdegties.

Plasaku informaciju skatiet sadalu “Problému
novérsana”.



BRIDINAJUMS

Péc gatavosanas laujiet krasnij pilniba atdzist,
pirms atvienot to no mainstravas rozetes.
Ventilatori turpinas darboties, lai atdzesétu jutigo
elektroniku. Sie ventilatori automatiski izslégsies,
kad temperatura sasniegs pienemamo limeni.

% LAIKS

Taimeris bridinas, kad jusu pica bus gatava.
leteicamais laiks izgaismojas atkariba no
izveléta picas veida, bet to var regulét pirms
ediena gatavosanas vai gatavo$anas laika,
atbilstosi jusu vélmém. Piespiediet riteni, lai
ieslégtu taimeri. AtpakalskaitiSanas ciklu var
jebkura bridi apturét, pagriezot riteni uz nulli.

PICAS VEIDI
400°C

Ipasi intensivs karstums. Ideali piemérots
apdedzinatu darzenu gatavoSanai.

Nemiet véra, ka gatavoSanas laiks var atskirties
atkariba no pagatavoto darzenu veida.

§ _
4 “MALKAS KRASNS™t

Sasniedziet autentisku
NeapolieSu picas
rezultatus majas
apstak|os.

Ipasi intensivs karstums.

Sagaidiet pagatavotu
édienu ar garozu un ar
izteiktiem pdaslisSiem un
apdegumiem (leoparda
plankumi).

t Saja izstradajuma nav izmantots koks vai
koksnes blakusprodukti. Termins “MALKAS
KRASNS” attiecas uz $is krasns pasajam
siltumizolacijas ipasibam, kas atkarto ar koksni
kurinamo kiegelu krasns Ipasibas.

> PLANA UN KRAUKSKIGA

Plani izrullgjiet miklu, lai
pica iegutu kraukskigu
rezultatu. Pildijumam
jabat izvietotam tiesi lidz
malam, arT mérci var
izklat l1dz pasam picas
malam.

«= BIEZA GAROZA

Sis siltuma profils ir
izstradats ta, lai tas

vislabak darbotos ar

sausaku, lielaku miklas

bumbinu, kas veidos
pukainu, bet izturigu BQ o

pamatni, laujot jums bat
dasnam ar pildijumu. Picu 9
vajadzéetu gatavot tiesi

uz akmens virsmas, kur

pildijumam un garozai

jabat vienmerigi branai.

T PANNA

Parsteidzosi krauk$kiga
pamatne, pukaina mikla
un daudz pildijuma ar
meérci gandriz [1dz malai.
Sis iestatljums prasa
izmantot pannu, kas
ietilpst picas krasns
komplektacija.

$ SALDETA

Izcili saldétas picas
pagatavoSanas rezultati.

160°C

Vélaties atru un vienkarsu uzkodu? — Uzlieciet
pildijumu uz iecienitakas plakanas maizes un
gatavojiet 8 lidz 10 mindtes, izmantojot zemas
temperatiras cepeskrasns funkciju.

® TUMSUMS

Ja jums patik pica ar tum§aku garozu, to var
panakt, pateicoties TUMSUMA reguléSanas
ritenim, kas lauj pielagot temperaturu picas
krasnr.

Centrala pozicija ir nokluséjuma veértiba.
Pagrieziet riteni pulkstenraditaja virziena,

lai palielinatu temperaturu, un pretéji
pulkstenraditaja virzienam, lai to samazinatu.

ELEMENT iQ™

Sage Pizzaiolo cepeskrasns ir aprikota ar
Element iQ ™ - gatavo$anas tehnologiju, kas
pielago, kuri sildisanas elementi tiek ieslégti un
katra sildis8anas elementa jaudu, lai sasniegtu
optimalu gatavosanas veiktspéju.

Katra no cepeskrasns funkcijam ir ieprieks
iestatita ar misu ieteikto energijas sadalijumu,
temperaturu uz virsmas un iekS€jo temperaturu
un gatavosanas laiku, kas balstiti uz receptém
un testésanu.

Atkariba no receptes, édiena daudzuma un
personigas gaumes tos var pielagot, izmantojot
TUMSUMA un LAIKA iestatiSanas ritenus.



== MANUALA REZIMA FUNKCIJA

Manualais rezims ir alternativs darbibas rezims, kas lauj individuali kontrol€t virsmas un krasns
iek$éjo temperatlru un pielagot aug$éjo elementu energijas sadalijumu. Tas |auj pilniba pielagot
cepeskrasns darbibu.

Lai labak izmantotu manualo rezimu, alternativa interfeisa magnéts, kas ietilpst komplektacija ar
picas krasni, janovieto panela priek§pusé, lai noraditu, kadu temperatiru esat iestatijis un kadus
silditajus izmantojat.

Lai parsléegtu krasni manualaja rezima:

1. Piespiediet un turiet nospiestu LAIKA/VIRSMAS TEMPERATURAS riteni.
2. Pagrieziet VEIDA/TEMPERATURAS riteni no OFF uz 160°C.

3. Atlaidiet LAIKA/VIRSMAS TEMPERATURAS riteni.

4. Manuala reZima gaismina = tris reizes uzmirgos un tad iedegsies.

=i o AT B
L] e — Wv}'ﬂ
280 280 e,
250 310 250 . * . 310 v
220 340 220, o 340
190 370  190e ° 370
160 400 160° * 400
O—o

Kad ir izvéléts manualais rezims, vadibas ritenis, kas atrodas labaja pusé, laus jums izvéléties
siltuma sadalijumu katra augséja sildiSanas elementa, lai sasniegtu atskirigus édiena rezultatus.

2
Jaizvelaties iestatijumu kreisaja pusé , iekSejiem un arejiem augséjiem elementiem bus l1dzigs
siltuma sadalijums, lai panaktu vienmérigu gatavos$anas rezultatu. Sis iestatijums ir piemérots
tadiem picas veidiem, kuriem vienmerigi jagatavo gan pildijums, gan garozina.
Pagriezot riteni no kreisas uz labo pusi, laus siltumam arvien vairak un vairak vérsties uz aréjiem un
prom no iek$éjiem aug$€jiem elementiem.

Jaizvélaties iestatijumu labaja mala V aréja augseja elementa siltuma sadalijums bus daudz
lielaks neka augseja elementa iekSpuse. Sis iestatijums ir piemérots NeapolieSu picas veida
gatavosanai, kur garozai ir nepiecieSams lielaks karstums, lai iegutu leoparda plankumus, vai ja
gatavojat édienu ar delikatam sastavdalam.

7% ¢

.
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Izmantojot manualo rezimu, skatiet zemak eso$o tabulu par ieteiktajiem laika un temperaturas
iestatijumu diapazoniem atkariba no picas veida:

LAIKS VIRSMASTEMP IEKSEJATEMP KONTROLES IESTATIJUMS

é Malkas krasns 2min 370-400°C 370-400°C o,y o
22 Planaun kraukskiga 7 min 295-325°C 290-250°C o, , o
é Bieza garoza 9 min 295-325°C 235-265°C mn(f@%
T Panna 18 min 325-355°C 205-235°C "@“’“‘"
¥ saldsta 12 min 220-250°C 190-220°C @W“‘

PIEBILDE

Virsmas un krasns iek§€ja temperatura ietekmé viena otru, tapéc iespéjamas kombinacijas ir
ierobezZotas.

Lai atgrieztos pie ieprieks iestatitajiem veidiem, vienkarsi pagrieziet VEIDA riteni OFF pozicija un
tad pagrieziet atpakal I1dz velamajai funkcijai.
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KA PAGATAVOT NEAPOLIESU
PICAS MIKLU

* Pievienojiet miltus, raugu un sali galda mikser.
Maisiet, lai sajauktu. Pievienojiet tdeni un miciet
ar nelielu atrumu lidz 10 minatém, lidz mikla klast
gluda un elastiga.

Parklajiet ar partikas plévi un gaidiet lidz mikla
klast divreiz lielaka, aptuveni 45-60 mindtes.
Sadaliet miklu ~240g gabalinos. Ar nedaudz
miltainam rokam, parveidojiet katru gabalinu
gluda bumbina.

Viegli apsmidziniet divas cepesSpannas ar
mannas maisijumu un novietojiet miklas
bumbinas, atstajot 10 cm vietas starp bumbinam.
Viegli ieellojiet katras bumbinas augsdalu, péc
tam katru pannu rapigi aptiniet ar partikas plévi.
Dzeségjiet ledusskapi vismaz 6 stundas vai lldz 4
dienam.

Pirms izmantot, laujiet miklai pastavét istabas
temperatura, atstajot to apklatu ar plévi. Izberiet
mannas maisijumu uz firas darba virsmas.
lzmantojot lapstinu, parvietojiet vienu miklas
bumbinu mannas maisijuma kaudzes virspuse.
Turiet atlikuso miklu apsegtu ar plévi, tiklidz esat
gatavi ar to darboties.

Apstradajot vienu miklas bumbinu reizé, apklajiet
to ar miltu un mannas maistjumu.

Parlieciet viegli miltaina darba virsma, saudzigi
saspiediet bumbinu t3, lai izveidotos 15cm
izméra aplis, atstajiet 2cm no malas. Saudzigi
izstiepiet miklu lai izveidotos 25-30cm aplis.

PIEBILDE

Miklu var bat gruti veidot, ja ta nav pietiekami
atpatusies vai joprojam ir parak auksta.

Ja, veidojot miklu, ta noklist atpakal, laujiet tai
vél 15-30 minutes atpusties zem mitras lupatas.
Tas padaris miklu vieglak parvaldamu.

X i PADOMS

Ja rodas grutibas miklas izstiepSana, novietojiet
miltainas miklas dalu uz otradi apgrieztas
blodas augsdalas, péc tam viegli izstiepiet
miklas malas.
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leteikumi un padomi

X A PADOMS

Miklu var micit art ar rokam vai izmantojot
virtuves kombainu. Mikla ir gatava, kad

to ir iesp&jams izstiept loti planu (gandriz
caurspidigu) bez sapléSanas.

i PADOMS

Lieko picas miklu var sasaldét [idz vienam
ménesim hermétiskos traukos vai maisinos ar
ravéjsledzeju. Pirms lietoSanas, picas miklu
nakti atkauseéjiet ledusskapr.

KA IZMANTOT LAPSTINU

Gatavojot picas, kuram nav nepiecieSama
panna, ir svarigi gatavot picu tiei uz virsmas.
Lai picu parvietotu cepeskrasni, ir jaizmanto
picas lapstina.

Pirms novietot picu uz lapstinas,
parliecinieties, ka krasns ir uzsilusi.

* Pirms uzlikt miklu uz lapstinas, uzberiet nelielu
daudzumu (aptuveni ¥z téjkarote) miltu un
mannas maisijuma (pusi uz pusi) uz lapstinas.

* Novietojiet izstiepto miklu uz lapstinas un saciet
likt mérci un pildijumu uz picas.
» DARBOJIETIES ATRI! Pievienojiet mérci un
pildijumu loti atri. Ja darbosieties leni, miklas
Skidrums saks pielipt pie lapstinas, kas
apgrutinas picas noslidéSanu uz akmens
virsmas.
Lai nepielautu pielipSanu, nelaujiet miklai
atrasties uz lapstinas ilgak par divam minatém.
Kad picai ir uzlikts pildijums un ta ir gatava
cepSanai, novietojiet Iapstinu cepeskrasns
aizmuguré. Laujiet 1apstina galam balstities uz
virsmas un paceliet rokturi ta, lai visa lapstina
batu noliekta uz prieksu. Viegli Supiniet lapstinu
uz priek3u un atpakal, lai picas gals varéetu
pieskarties virsmai.
* Pamazam nemiet ara lapstinu no cepeskrasns,
izvelkot picu uz virsmas.
* Tiklidz pica ir gatava, novietojiet lapstinu zem
picas, lai to iznemtu no krasns.



X d PADOMS

Merkis ir izmantot tiesi tik daudz miltu un
mannas, lai pica neliptu pie lapstinas.

Ja jus lietojat parak daudz, liekie milti sadegs
uz akmens virsmas, izraisot rigtu garsu un
dzeltenu krasu uz picas pamatnes. Ka ari Sis
miltu parpalikums palielinas dmu daudzumu
un ugunsgréka iespéjamibu krasni péc tam, kad
iznemsiet picu.

PIEBILDE

Lapstinai jabut vesai un tirai, lai mikla neliptu
klat. Neturiet Iapstinu zem picas krasns, gaidot
picas ievietoSanu taja.

KA IZMANTOT PANNU

UZMANIBU

Pirms izmantoSanas, parliecinieties, ka jusu
panna ir iesméréeta. Skatiet sadalu par apkopi.
Vienmeér parliecinieties, ka akmens virsma ir
novietota tai paredzéetaja vieta krasni, pirms
izmantosiet picas pannu.

Gatavojot pannas veida picu, picu ir jagatavo
uz neuzsilditas un apsmeérétas ar ellu pannas
un tikai tad jaievieto uzsildita krasnr.
Alternativi, pannu var ieprieks uzsildit pirms
édiena pievienoSanas, pieméram, darzenu, lai
sasniegtu labakus apdedzinasanas rezultatus.

Q PADOMI IZCILIEM PILDIJUMIEM

* |znemiet mocarellas sieru no Skidruma un
uzlieciet uz papira dviela, lai nosusinatu.

* Galu un biezakus darzenus vajadzétu ieprieks
pagatavot, pirms tos izmantot ka picas pildijumu.

* Parmérigs mérces vai pildijumu daudzums var
padarit garozu mitru.

 Sals satura palielinaSana mikla var palidzet
sasniegt leoparda plankumus.

* Lieko mérci var sasaldét mazas porcijas, lidz tas
bls nepiecieSamas.
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Pirms tiriSanas parliecinieties, ka krasns un
visi tas piederumi ir pilniba atdzisusi un tad
atvienojiet krasni no mainstravas rozetes.

Areja korpusa un durtinu tirnsana

1. Noslaukiet aréjo korpusu ar mikstu mitru
sukli. Varat izmantot neabrazivu $kidru
tiritaju vai vaju aerosola Skidumu, lai
noveérstu traipu raanos. Pirms tirisanas
uzlejiet tirtaju uz sukla, nevis cepeskrasns
virsmas.

2. Stikla durtinu tirisanai lietojiet stikla tiritaju
vai vaju mazgajamo lidzekli, ka art mikstu
mitru sukli vai mikstu plastmasas berzamo
Svammi. Nelietojiet abrazivu firitaju vai
metala Svammi, jo tie saskrapés
cepeskrasns virsmu.

3. Laujiet visam virsmam kartigi nozut, pirms
pieslégsiet stravas vada spraudni pie
mainstravas rozetes un ieslégsiet
cepeskrasni.

BRIDINAJUMS

Nemeérciet korpusu, stravas vadu vai stravas
vada spraudni tdent vai cita §kidruma, jo pastav
stravas trieciena risks.

Akmens virsmas tiriSana

1. Lai nebojatu akmens virsmu, més iesakam
péc katras lietoSanas reizes noslaucit virsmu
ar mikstu, mitru sukli.

2. Ja akmens virsmu ir jaiznem tiriSanai arpus
krasns, més iesakam rikoties ar ipasu
piesardzibu.

3. Akmens virsmu ir aizliegts mércét vai mazgat
trauku mazgajamaja masina.

4. Péc tiriSanas un pirms stravas spraudna
ievietoSanas mainstravas rozeté un
cepeskrasns ieslegSanas vienmér ievietojiet
akmens virsmu krasn.
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< 1 Apkope un tirisana

Picas lapstinas tiriSana

1. Nomazgajiet picas lapstinu silta ziepjudent
ar mikstu sukli. RUpigi noskalojiet un
nosusiniet. Lai tiritu kadu no piederumiem,
nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus,
metala tirnsanas Svammes vai metala
piederumus, jo tie var sabojat virsmas.

2. Picas lapstinu var ari mazgat trauku
mazgajamaja masina.

Picas pannas iesmérésSana

Panna, kas ir komplektacija ar jusu picas
krasn, ir izgatavota no oglekla térauda un

tai nepiecieSama Tpasa apkope. Lidzam

pirms pirmas lietoSanas un ar regulariem
starplaikiem iesméréjiet pannu, ievérojot Sadus
noradijumus, lai saglabatu tas aizsargslani.

BRIDINAJUMS

Svarigi atzimét, ka iesméréSanas procesa laika
krasns temperatura bus augstaka par
izmantotas ellas uzliesmosanas temperaturu.
Tas var izraistt ellas spontanu sprakskésanu vai
aizdeg$anos. Lai samazinatu $o risku,
neparsniedziet zemak sniegtajos noradijumos
aprakstito ellas daudzumu un procesa laika visu
laiku turiet durvis pilniba aizvértas. Ja tiek
novérota liesma vai zibsnis, neuztraucieties,
turiet durvis aizveértas un visas liesmas atri
izdzisTs pasas.
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. lestatiet picas VEIDA riteni uz 400°C un

laujiet krasnij uzsilt.

2. Noslaukiet picas pannu ar sausu papira
dvieli vai lupatinu.

3. Pievienojiet ne vairak ka 'z téjkarotes tauku,
darzenu vai linseklu ellu (ne olivellu!) papira
dviell un izsmérgjiet planu kartu ar ellu
apkart picas pannas iek$pusei.

4. Novietojiet picas pannu uz virsmas iepriek$
uzsilditaja krasni (GATAVIBAS indikators
izgaismosies un parstas mirgot) uz 10
minatém.

5. Uzmanigi iznemiet pannu un novietojiet to uz

karstumizturigas virsmas.

6. Pievienojiet nakamo "2 téjkaroti tauku,
darzenu vai linséklu ellu (ne olivellu!) papira
dviell un izsméregjiet planu kartu ar ellu
apkart picas pannas arpusei.

7. levietojiet pannu iepriek$ uzsilditaja krasnt
400°C uz nakamajam 10 minatém.

8. Atkartojiet solus no 3 lidz 7 vél vienu reizi.

Jusu panna ir gatava izmantoSanai. Més

iesakam regulari iesmérét pannu, lai iegutu

izcilu veiktspéju un pagarinatu pannas
izmanto$anas laiku.

Picas pannas tiriSana

Regularai tirisanai més iesakam, péc
nepiecieSamibas pannu mazgat ar rokam ar
siltu tdeni un maigam ziepeém. Rupigi
nosusiniet pannu un iesmeéreéjiet atbilstosi
iesméréSanas pamacibai.

X il PADOMS

Ja izveidojas rusa, izmantojiet nerisgjosa
térauda vai vara tiriSanas Svammiti un karstu
udeni, lai to nonemtu, un péc tam atkartoti
iesmérgjiet pannu, izmantojot ieprieks
aprakstito metodi.

BRIDINAJUMS

Nekada gadijuma nemazgajiet picas pannu
trauku mazgajamaja masina.

Picas krasns uzglabasana

1. Parliecinieties, ka visi piederumi ir atdzisusi,
tiri un sausi.

2. Parliecinieties, ka akmens virsma ir ievietota
krasni.

3. Parliecinieties, ka durtinas ir aizvértas.

4. Uzglabajiet ierici taisna stavokli uz atbalsta
paliktniem. Neko neuzglabajiet uz pannas vai
uz krasns. Vienigais iznémums ir picas
lapstina.
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Problemu noversana

IESPEJAMA PROBLEMA VIEGLS RISINAJUMS

Krasns neiesledzas

Parliecinieties, ka stravas vads ir kartigi pieslégts pie mainstravas
rozetes.

lespraudiet stravas vada spraudni atseviska mainstravas rozeté.
lespraudiet stravas vada spraudni cita mainstravas rozete.
Ja nepiecieSams, atiestatiet kédes partrauceju.

GATAVIBAS indikators
mirgo

Tas noréada, ka cepeskrasns temperatura ir zemaka par vélamo
gatavoSanas temperaturu. Pagaidiet idz GATAVIBAS indikators
iedegas pirms ievietot picu krasn.

Tvaiks izplust no
cepeskrasns durtinu
augspuses

Ta ir normala paradiba. Durtinas notiek ventilacija, lai atbrivotu
tvaiku, kas radies no partikas produktiem ar augstu mitruma saturu.
Ja uz galda virsmas ap ierices pamatni ir atrodams mitrums,
vienkarsi noslaukiet to.

Sildelementi darbojas ar
impulsiem/dazi elementi
nav ieslegti

Element iQ™ precizi regulé siltumu cepeskrasni, ar Isiem impulsiem
darbinot sildelementus. Ta ir normala paradiba.

Péc krasns izsléegsanas ir
dzirdams troksnis

Gatavo$anas laika ieslédzas dzeseéSanas ventilatori, lai aizsargatu
jutigos elektroniskos komponentus no parkarSanas. Sakara ar
augstajam temperatiram, kuras sasniedz St krasns, ventilatori
paliek ieslegti pec gatavoSanas beigam, lidz sastavdalu
temperatura ir pietiekami zema. Ludzam neatvienot krasni no
rozetes, kameér Sie ventilatori darbojas.

No krasns izdalas dumi

Gatavosanas laika tas ir normali, jo ir sasniegta arkartigi augsta
temperatdra. Lai to samazinatu, méginiet samazinat uz jlisu picas
lapstinas izmantoto miltu / mannas daudzumu. Cepeskrasni
ieteicams lietot labi vedinamas telpas.
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svarbiausia yra sauga
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~OAGE*
NUOMONE,
SVARBIAUSIA
YRA SAUGA

»oage“ labai rupinasi
sauga. Vartotojams skirtus
produktus mes kuriame

ir gaminame, visy pirma
galvodami apie jusy, musy
brangiy klienty, sauga.
Taip pat praSome,
naudojantis elektros
prietaisais, buti atidiems
bei imtis toliau nurodyty
atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS
INFORMACIJA

PRIES NAUDODAMI
PRIETAISA, PERSKAITYKITE
VISA INSTRUKCIJA IR _
ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

Elektronine Sio dokumento
versijg galite atsisiysti i$
sageappliances.com.

Naudodamiesi elektriniais
prietaisais, laikykites pagrindiniy
saugos reikalavimy, jskaitant
pateiktus toliau.

* Prie$ krosnele naudodami
pirma kartg, nuimkite ir saugiai
pasalinkite visas pakuotés
medziagas bei reklaminius
lipdukus.

» Kad iSvengtuméte mazy vaiky
uzspringimo pavojaus, nuimkite
ir saugiai sutvarkykite ant
maitinimo laido kiStuko uzdétg
apsauginj apdangala.

* Prietaiso nenaudokite Salia
stalvirSio ar stalo krasto.
Jsitikinkite, kad pavirSius
yra stabilus, lygus, atsparus
karsciui ir Svarus.

» Kai prietaisas veikia, dureliy
iSorinis pavirSiaus temperattra
gali buti auksta.

* Nenaudokite ant audiniu
uzdengto pavirSiaus, Salia
uzuolaidy ar kity degiy
medziagy.
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* Jeigu veikianti krosnelé
bus uzdengta arba lies
degias medziagas, jskaitant
uzuolaidas, portjeras, sienas ir
pan., gali kilti gaisras.

* Prietaiso nenaudokite ant
(ar Salia) jkaitusiy dujiniy ar
elektriniy kaitlenciy ir kitur, kur
jis gali paliesti jkaitusj orkaités
ar kitokj pavirsiy.

» Saugokite, kad maitinimo
laidas nebuty nusvires per
stalo ar baro krastg, nesiliesty
prie jkaitusiy pavirSiy,
nesusimazgyty.

Kad iSvengtumete

nutrenkimo elektra, laido,
kiStuko ar variklio korpuso
nenardinkite j vandenj (ar kitus
skyscCius).

* Naudodami krosnele, i$ abiejy
prietaiso Sony palikite ne
mazesnius kaip 10 cm tarpus ir
15 cm tarpg vir§ jo.

Nelieskite karsty pavirsiy.
Kad iSvengtumete
nudegimy, iSimdami
komplekte esancig picos keptuve
ar akmeninj padéklg, bukite ypac
atsargus, nes jie gali buti labai
karsti.
* Ant stikliniy dureliy nedekite
virtuves jrankiy, prikaistuviy ar
dubeny.

* Nepalikite ilgam praverty
dureliy.
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¢ Ant veikiancios krosnele
nedekite jokiy daikty.

¢ | krosnele nedékite kartono,
plastiko, popieriaus ar kity
degiy medziagy.

* Jokios krosneles dalies
neuzdenkite metaline folija.
Dél to krosnelé perkais.

* Picos krosneléje patariame
naudoti tam skirtg SPZ820
keptuve nors galima naudoti
ir kitas | jg telpancias ketines /
anglinio plieno keptuves.

* Krosneléje nenaudokite
nelimpanciy ar danga turinCiy
keptuviy.

* Nerudijanciojo plieno
keptuves naudokite atsargiai,
nes del auksty temperatury
jos gali pakeisti spalva.

* Keptuve i$ krosnelés
iSiminékite atsargiai. Keptuve
reikia padéti ant karsciui
atsparios medziagos.

* Krosneléje esancios keptuvés
neuzdenkite jokiu dangciu.

* | krosnele nedekite per dideliy
maisto produkty ar metaliniy
rakandy, nes dél jy gali kiti
gaisras ar nutrenkti elektra.

 Kad iSvengtumeéte tiesioginio
kontakto su krosnele, |
krosnele dédami pica,
visuomet naudokités
komplekte esancia picos
lize, nebent keptuméte picos
keptuveje.



* Naudojant tuos reikmenis
ir priedus, kurie néra
rekomenduoti ar nepateikti su

Sia krosnele, galima susizeisti.

* Prietaiso negalima jungti
per iSorinj laikmatj ar atskirg
nuotolinio valdymo sistema.

* Nenaudojamoje krosneleje
nelaikykite jokiy gamintojo
nerekomenduojamy
medziagy.

« Sis prietaisas skirtas naudoti
tik buityje. Nenaudokite jokio
tipo judanciose transporto
priemonese. Prietaiso
nenaudokite lauke ar kitaip
nei pagal paskirtj. Prietaisu
naudojantis netinkamai,
galima susizeisti.

* Prireikus prietaisg iSvalyti,
perkelti, surinkti ar padéti
j saugojimo vieta, pries
iStraukdami kistuka i$ lizdo,
prietaisg iSjunkite ir palaukite,
kol visiSkai atvés.

* Nevalykite metalinéms
SveiCiamosiomis kempinémis.
Kempinés daleles gali atitrukiti
ir, paliete elektrines dalis,
sukelti nutrenkimo elektra
pavojy.

* Prietaisg naudodami Salia
vaiky, juos atidziai stebékite.

* Vaikai nuo 8 mety amziaus ir
asmenys su fizine, sensorine
ar psichine negalia ar
pakankamai patirties ir ziniy
neturintys asmenys prietaisu

gali naudotis tik tuo atveju,
Ziniy apie saugy prietaiso
naudojima suteikia uz jy
sauga atsakingas asmuo ir jie
supranta galimus pavojus.

Neleiskite vaikams zaisti su
prietaisu.

Vaikai neturety atlikti valymo ir
prieziuros darby, nebent jie yra
vyresni kaip 8 mety ir juos kas

fve—

Prietaisg ir jo laidg saugokite
nuo jaunesniy kaip 8 mety
vaiky.

Taip pat galima naudoti ir
ilgesnius atjungiamuosius ar
ilginamuosius laidus, jeigu tai
daroma atsargiai.

Patartina reguliariai apziureti
prietaisg ir maitinimo laida.
Nenaudokite prietaiso, jeigu
pazeistas jo maitinimo laidas
ar kistukas arba prietaiso
veikimas yra sutrikes arba
prietaisas kaip nors pazeistas.
Nedelsdami nutraukite
naudojima ir kreipkités j ,Sage*“
klienty aptarnavimo padalinj.

Sia krosnele patariame jungti
atskirai nuo kity prietaisy, prie
vien tik jai skirtos elektros
grandinés. Jeigu kuo nors
abejojate, pasitarkite su
atestuotu kvalifikuotu elektriku.

Techninés priezitros darbus
turi atlikti jgaliotyjy prieziuros
dirbtuviy atstovas.
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Sis prietaisas turi maitinimo
laidg su jzeminimo laidininku
ir Zeminimo kontaktg
turin€iu kistuku. Naudojamas
prietaisas turi buti prijungtas
prie kiStuka atitinkancio
tinkamai jZzeminto elektros
tinklo lizdo. Trumpojo elektros
jungimo atveju jZeminimas
sumazina nutrenkimo elektra
pavojy.

Jokiu budu nuo kistuko
neatjunkite jZeminimo
kontakto ir nepasalinkite jo.
Nenaudokite ilginamojo laido
arba adapterio.

Jeigu ne visiSkai suprantate
nurodymus dél jZeminimo arba
abejojate dél tinkamo prietaiso
ar elektros lizdo jzeminimo,
kreipkités j kvalifikuotg
elektrika.

Siekiant uztikrinti didesne
saugg, naudojantis elektros
prietaisais, rekomenduojama
sumontuoti nuotékio sroves
rele (apsauginj jungiklj).
Patartina, kad prietaisg
maitinancioje elektros
grandinéje buty sumontuota ne
didesnés nei 30 mA nuotekio
sroves rele. Profesionalaus
patarimo kreipkités j elektrika.

DEMESIO!

Kad iSvengtumeéte nutrenkimo
elektra, prie$ valyma is elektros
lizdo iStraukite kiStuka.

NURODYMAI DEL
TRUMPO LAIDO

Jusy ,Sage” prietaisas turi
trumpa maitinimo laida, kuris
padeda iSvengti Zzmoniy
suzeidimy ar materialiniy
nuostoliy, galinCiy atsirasti

del patraukimo, nuvirtimo ar
susipainiojimo, kai laidas yra
ilgesnis. Jeigu naudojamas
ilginamasis laidas, (1) ant laido
komplekto ar ilginamojo laido
nurodyty elektriniy parametry
reikSmes turi bati ne mazesnés
nei prietaiso elektriniy parametry
reikSmés, (2) laidas turi buti
nutiestas taip, kad nekaroty
per stalvirsio ar stalo krastg ir
jo negaléty trukteléti vaikai ir
nebuty galima atsitiktinai uz jo
uzkliati ir (3) ilginamasis laidas
privalo turéti 3 kontakty kiStukg
Su jzeminimu.

KISTUKAS , SAGE ASSIST®“

Jusy ,Sage*” prietaisas turi
unikaly kistukg ,Sage Assist®”
su patogia anga pirstui, kuri
palengvina kiStuko iStraukimg i$
elektros tinklo lizdo.

NAUDOTI TIK BUITYJE
ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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Komponentai

A. Aktyvusis padéklas B. Ventiliacinés angos
Akmeninis padéklas pagamintas taip, kad C. Picos keptuvé su nuimama rankena
atidarant dureles pajuda pirmyn ir Zemyn; Si ) .
) } ; e D. Picos lizé
sistema palengvina picos jdéjimg ir iSémimg L . )
ir taip uztikrina puikias eksploatacines E. Rankinio rezimo alternatyvios sgsajos
savybes magnetas

c € Nominalios elektriniy parametry reikSmés
220-240V, 50-60 Hz, 1735-2065 W

21



A D E B c
= &
—0 O
67 8 |
5. o © o .9 é (@), A~ [ ]
° o0 s P @ )

7 ° 14
15 w °16 e

1 ® 15

05 ® 160°C*

® ©

A. Rankenele % TIME (LAIKAS)
Kad laikmatis pradeéty skaiciuoti atbuline
eilés tvarka, bitinai paspauskite Sig
rankenéle.

B. Rankenélé STYLE (TIPAS)
C. Rankenélé @ DARKNESS (TAMSUMAS)

¢ Picos virSaus apskrudimg / tamsumag
galima pareguliuoti, pasinaudojant
rankenéle DARKNESS.

¢ Rankenélé leidzia padidinti arba sumazinti
krosnelés temperatira.

* Centriné padétis yra numatytoji padétis.
Rankenéle sukdami laikrodzio rodykles
kryptimi, temperaturg padidinsite, o
sukdami prie$ laikrodzio rodykle —
sumazinsite.
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D. Lemputé = MANUAL MODE

(RANKINIS REZIMAS)

Rodo, kad prietaisas veikia rankinio valdymo
rezimu. Daugiau informacijos rasite 25 psl.
esanciame skyrelyje ,Rankinis rezimas".

. Lemputé & AT TEMPERATURE

(TEMPERATURA PASIEKTA)

Krosnelés pradinio jkaitimo metu ir tada, kai
krosnele atvésta iki Zzemesnés uz nustatytg
temperaturos, lemputé mirksi (mirksint
lemputei, kepimas nevyksta). Kai krosnelé
yra pasiekusi nustatytg temperatura, lemputé
AT TEMPERATURE $viecia.



Veikimas

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Kad nuo kaitinimo elementy pasisalinty visos
apsauginés medziagos, reikia 20 minuciy
ijungti tusciag krosnele. Uztikrinkite gera
veédinima, nes i$ krosneles gali sklisti dimai.
Sie diimai yra saugs ir neturi neigiamos jtakos
krosnelés eksploatacinems savybems.

1. Nuo krosnelés nuimkite visas pakuotés
medziagas, reklaminius lipdukus ir juosteles
ir saugiai juos sutvarkykite.

2. 18 pakuotés iSimkite akmeninj padékla.
Padéklg Svelniai nusluostykite drégnu
skuduréliu. Akmeninj padéklg gerai
nusausinkite ir jdékite j krosnele.

3. Krosnelés vidy iSsluostykite minksta,
drégna kempine.

4. Krosnele pastatykite ant lygaus sauso
pavirSiaus. |sitikinkite, kad i§ abiejy
krosnelés Sony yra ne mazesni kaip 10 cm
tarpai ir 15 cm tarpas vir$ jos.

5. VisiSkai iSvyniokite maitinimo laidg ir jo
kiStuka jstatykite j jZeminta elektros tinklo
lizda.

6. Krosnele apie tai pranes garsiniu signalu
ir suSvytéjusia rankenéle TIME, kuri po to
uzges.

7. Rankenéle STYLE sukdami laikrodzio
rodyklés kryptimi, pasirinkite funkcijg
,400°C*.

8. Leiskite krosnelei paveikti 20 minugiy.

9. Dabar krosnelé paruosta naudoti.

10.Apie keptuvés paruosima naudojimui
skaitykite 29 psl. pateiktus nurodymus dél
keptuvés pirmojo naudojimo.

~SAGE“ KROSNELES
NAUDOJIMAS

Dél pasiekiamy labai auk$ty temperatiry ir

kepimo metu susidaranc¢iy dumy krosnele

batina pastatyti gerai védinamoje vietoje.

1. | picy krosnelg jdékite akmeninj padekla.

2. Rankenéle STYLE pasirinkite pageidauting
nuostatg.

3. Pradeés Sviesti rankenéles TIME
lemputés, rodancios nuostatg atitinkancia
rekomenduojama trukme. Pasukant laiko
rankenéle, trukme galima pakoreguoti.

4. Rodydama, kad krosnele kaista, pradés
mirkseéti lemputé AT TEMPERATURE.

5. Palaukite, kol lemputé AT TEMPERATURE
nustos mirkséti ir pradés istisai Sviesti — tada
krosnelé bus jkaitusi. Priklausomai nuo
pasirinktos nuostatos, jkaitimas gali uztrukti
10-20 minugiy.

6. Pasinaudodami picos lize, picg padékite
tiesiai ant akmeninio padéklo. Naudodami
picos keptuve, picos lizés nenaudokite.

7. Uzdarykite krosnelés dureles. Jeigu
naudojate picos keptuve, pries tai batinai
nuimkite jos rankena.

8. Paspauskite rankenéle TIME, kad laikmatis
pradéty skai€iuoti atbuline eilés tvarka.

9. Kepimo ciklo pabaigoje krosnelé apie tai
prane$ garsiniu signalu, pamirksés ir po to
uzges rankenélés TIME lemputes.

10.1Simkite picg ir mégaukiteés ja.

DEMESIO!

Zidrékite, kad jjungiant krosnele, joje visuomet
baty picos padéklas.

H@iﬂMﬂﬁBA

Norédami transportuoti prietaisg, kad nieko
nesudauzytuméte, i§ krosnelés iSimkite picos
padékla ir jj atskirai supakuokite.

E@IRNNABA

Prie$ dédami picg j krosnelg, pastarajg
ikaitinkite. Kai kepate kelias picas, pries jdédami
kitg i$ eilés pica, palaukite kol lemputé AT
TEMPERATURE pradés istisai Sviesti.

H@iRMﬂABA

Naudojantis kepimo aukstoje temperatiroje
funkcijomis, patariame likti prie krosnelés ir ja
stebéti, nes jusy maistas gali greitai perkepti ir
net uzsiliepsnoti.

Daugiau informacijos rasite skyrelyje ,Sutrikimy
Salinimas”.
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DEMESIO!

Po kepimo, prie§ istraukdami kistuka i$ elektros
lizdo, palaukite, kol krosnelé visiSkai atvés.

Ausindami jautrig elektronika, veiks ventiliatoriai.

Kai temperatira pasieks priimting lygj, Sie
ventiliatoriai automatiskai i§sijungs.

% LAIKAS

Apie iSkepusig picg pranesa laikmatis.

Sviegia nuo pasirinkto picos tipo priklausantis
rekomenduojamas laikas, bet jj prie$ kepimg ar

jo metu galite pakoreguoti pagal savo poreikius.

Kad laikmatis pradéty veikti, paspauskite
rankenéle. Skaic¢iavima atbuline eilés tvarka
cikla galite nutraukti, bet kuriuo metu rankenéle
pasukdami j nuling padétj.

PICOS TIPAS

400°C
Ypag intensyvus karstis. Idealiai tinka
apgruzdusioms darzovems iSkepti.

Turékite omenyje, kad priklausomai nuo kepamy
darzoviy kepimo trukmé gali kisti.

§
4 ,WOO0D FIRED
(KURENAMA MALKOMIS)?

Namuose galite iSsikepti
autentiSka neapolietiska
pica!

Ypac didelis karstis.
Tikekités iskepusios,
bet minkstos plutelés su
rySkiomis pusleléemis ir
apangléjimu (leopardo
demeémis

t Sis gaminys nenaudoja jokios medienos

ar is jos pagaminty produkty. Terminas
,kirenama malkomis* reiskia specifines karsc¢io
charakteristikas, kurios atkartoja medziy
kdrenamos plytinés krosnies savybes.

S THIN & CRISPY (PLONA IR TRASKI)

TeSla yra iSkociojama
plonai ir dél to pica tampa
traski. Garnyra reikia
sudeéti iki pat krasty, o
padaza galima uztepti iki
pat picos iSorinés dalies.
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«= THICK CRUST (STORA PLUTA)

Sis karsgio profilis buvo
sukurtas tam, kad geriau-
siai tikty maziau dregmes
turin¢iam didesniam teslos

lrihciam g v
kiekiui, kuris sudaro pury, ST
bet tvirta pagrinda, lei- e 7
dziantj pridéti daug garny- 2

ro. Pica reikia kepti tiesiai
ant akmeninio padéklo, o
garnyras ir plutelé turi bati
tolygiai parudave.

T—— PAN (KEPTUVE)

Nepaprastai traskus
pagrindas, puri tesla ir
daug garnyro su padazu
iki pat krasty. AukSc¢iau
lygio mégavimasis pica.
Pasirinkus $ig nuostata,
reikia naudoti su picos
krosnele pateiktg keptuve.

$# FROZEN (SALDYTA)
Puikus rezultatai su $aldyta pica.

160°C

Norite greitai pagaminamo paprasto uzkandzio?
|prasting duong padenkite arba | jg suvyniokite
paprastg picos garnyra ir kepkite 8-10 minuciy,
naudodami Sig Zemos temperaturos funkcija.

® DARKNESS (TAMSUMAS)

Jeigu norite picos su tamsesne plutele, jg galima
gauti, pasinaudojant rankenéle DARKNESS, kuri
leidzia pareguliuoti picos krosnelés temperatura.
Centriné padétis yra numatytoji padetis.
Rankenéle sukdami laikrodzio rodyklés kryptimi,
temperatiirg padidinsite, o sukdami prie$
laikrodzio rodykle — sumazinsite.

ELEMENT IQ™

~Sage” krosnelé ,Pizzaiolo® naudoja ,Element
iQ™ — technologija, kuri nustato, kuriuos
kaitinimo elementus reikia jjungti ir taip uztikrinti
optimalias, kepimui reikalingas, savybes.
Kiekviena krosnelés funkcija naudoja musy
rekomenduojama galios paskirstyma, padéklo
ir virSutine temperaturas bei kepimo trukme,
kurios yra parinktos, atsizvelgiant j receptus ir
bandymus.

Priklausomai nuo recepto, maisto produkty
kiekio ir jusy skonio, visa tai galima pakoreguoti
tamsumo ir laiko rankenélémis.



== RANKINIO REZIMO FUNKCIJA

Rankinis rezimas yra alternatyvus veikimo rezimas, kuris leidzia atskirai valdyti padéklo ir virSuting
temperaturas bei paskirstyti virSutiniy kaitinimo elementy galia. Tai leidzia krosnelés funkcijas
visiSkai pritaikyti savo poreikiams.

Kad buty galima geriau pasinaudoti rankiniu rezimu, valdymo skydelio priekyje reikia uzdéti su picos
krosnele pateiktg alternatyvios sgsajos magneta ir taip suzinoti, kokias temperaturas nustatéte bei
kokius kaitinimo elementus naudojate.

Krosnelés ,,rankinio rezimo*“ jjungimas

1. Paspauskite ir laikykite rankenéle TIME/DECK TEMP.

5 Rankenéle STYLE/TOP TEMP is i&i

3. Atleiskite rankenéle TIME/DECK TEMP.

4. Tris kartus sumirksés ir po to prades $viesti itisai = rankinio rezimo lempute.

=t == e
— =
280 280 =
250 310 25l1 « ° . .310 v
220 340 220, o 340
190 370 190e ° 370
160 400 160° ® 400

O—o

Pasirinkus rankinj rezima, desiniaja valdymo rankenéle galima pasirinkti kar$¢io pasiskirstyma
virSutiniame kaitinimo elemente ir taip gauti skirtingus maisto gaminimo rezultatus.

Pasirinkus kairigjg nuostata, virSutiniai vidinis ir iSorinis kaitinimo elementai bus jkaite panasiai ir leis
iSkepti tolygiai. / Si nuostata idealiai tinka kepti tokio tipo pica, kuriai reikia, kad garnyras ir plutelé
baty iSkepe vienodai.

Rankenéle sukant i$ kairés j deSing, vis daugiau kars¢io bus nukreipiama nuo vidiniy link iSoriniy
kaitinimo elementy.

Pasirinkus deSinigja padétj, virSutinis iSorinis kaitinimo elementas bus jkaites daug daugiau, nei

vir§utinis vidinis elementas. \/ Si nuostata idealiai tinka kepti neapolietiska pica, kurios plutelei su
leopardo dememis reikia daugiau kars¢io, arba kepant su jautriais ingredientais.

7% ¢

.
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Naudodami rankinj rezima, vadovaukités Zemiau esancia lentele, kurioje pateikti nuo kepamos
picos tipo priklausantys rekomenduojami laikai ir temperaturos.

LAIKAS PADEKLO T-RA VIRSUTINE T-RA VIRSAUS VALDYMAS

é Wood Fired 2min 370-400°C 370-400°C T, D
2 Thin & Crispy 7 min 295-325°C 220-250°C VOTER, o DARKER
G Thick Crust 9min 295-325°C 235-265°C ""@
T Pan 18 min 325-355°C 205-235°C w@
¥ Frozen 12 min 220-250°C 190-220°C “"©
@4 PASTABA

Padeklo ir virSutiné temperataros priklauso viena nuo kitos, todel yra galimy kombinacijy
apribojimai.

Norédami grazinti i$ anksto nustatytg rezimg, rankenéle STYLE pasukite | padétj OFF ir tada vel
pasirinkite pageidauting funkcija.
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KAIP PAGAMINTI )
NEAPOLIETISKOS PICOS TESLA

¢ | stalinio maiSytuvo dubenj supilkite miltus, mieles
ir druska. ISmaisykite. Supilkite vandenj ir mazu
greiciu minkykite tol (apie 10 minuciy), kol tesla
taps tolygi ir elastinga.

» Uzdenkite plastikine plévele ir palaukite, kol taris
padidés dvigubai (45-60 minuciy).

* Teslg padalinkite mazdaug 240 g gabalais.
Truputj miltuotomis rankomis i$ kiekvieno gabalo
suformuokite lygy rutulj.

* Du kepimo padéklus truputj apibarstykite many
kruopy miSiniu ir, palikdami 10 cm tarpus,
sudékite teslos rutulius. Kiekvieno rutulio virSy
truputj patepkite aliejumi ir kiekvieng padékia
gerai apvyniokite plastikine plévele. Bent 6
valandoms (galima iki 4 pary) padékite j
Saldytuva.

* Prie$ naudodami tesla, jai leiskite 1 valanda
pastoveéti kambario temperaturoje. Ant darbinio
pavirSiaus suformuokite didele many kruopy
misinio krava. Stalo grandikliu (ar mente)
pakelkite vieng teslos gabalg ir padékite ant
kravos virSaus. Likusig teSlg uzdengta laikykite
tol, kol busite pasiruo$e panaudoti.

¢ Vienu kardu dirbdami su vienu rutuliu, teslg
padenkite milty ir many kruopy misiniu.

* Perkelkite ant truputj miltuoto darbinio pavirSiaus
ir teSlg Svelniai spausdami nuo centro,
suformuokite 15 cm skritul, krastuose palikdami
2 cm briaung. Teslg Svelniai iStempkite j 25-30
cm apskritima.

PASTABA

Jeigu tesla per mazai pastoveéjusi arba vis dar
Salta, jg gali bati sunku formuoti

Jeigu formuojant te$la ji susitraukia atgal, jg dar
15-30 minuciy palikite po drégnu skudureliu.
Tada formuoti teSla bus lengviau.

PATARIMAS

Jeigu tedlg sunku iStempti, miltuotg teslg
padékite ant apversto dubens ir tada jg Svelniai
iStempkite per Sonus.

Patarimai ir pastabos

X PATARIMAS

Teslg galima minkyti rankomis arba virtuviniu
kombainu. Tesla yra paruosta tada, kai jos
nesuplésant jg galima iStempti iki labai plono
(beveik permatomo) sluoksnio.

X @ PATARIMAS

UzSaldytg picos tesla sandariuose induose ar
uzsegamuose maiseliuose galima laikyti iki
meénesio. Prie§ naudodami picos tesla, ja per
naktj atitirpinkite Saldytuve.

KAIP NAUDOTI LIZE

Kepant picas, kurioms nereikia keptuvés, jas
labai svarbu kepti tiesiai ant padéklo. Tokiu
atveju picai perkelti j krosnele reikia naudoti
picos lize.

Pries dedami pica ant picos lizés, jsitikinkite,

kad krosnelé jau jkaitusi.

o Lizés pavirsiy, pries dédami ant jos tesla,
apibarstykite nedideliu kiekiu (mazdaug 2
arbatinio Saukstelio) milty ir many kruopy misinio
(po lygiai).

* |Stemptg teslg padékite ant lizés ir iStepkite
padazu / apdékite garnyru.

* DIRBKITE GREITAI! Padazg ir garnyra sudekite
greitai. Kitaip, dél teSloje esancios dregmeés tesla
prilips prie lizés ir picg bus sunku nustumti ant
akmeninio padéklo.

 Kad tesla neprilipty prie lizés, ant jos ji gali prabdati
ne ilgiau kaip 2 minutes.

* Kai pica jau apdéta garnyru ir paruosta kepti, lize
padékite krosnelés gale. Lizés galiuka atréme j
padékla, pakeldami rankeng, pakreipkite visa
lize. Lize Svelniai truktelédami atgal ir
stumtelédami pirmyn, ant padeklo nuleiskite
picos galiuka.

* Trukéiodami lize, jg iStraukite i$ krosnelés ir tuo
paciu pica istieskite ant padéklo.

* Kai pica iSkeps, po ja pakiskite lize ir iStraukite i§
krosnelés.
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X H PATARIMAI

Kad pica neprilipty prie lizés, reikia naudoti
pakankamai milty ir many. Jeigu jy bus per
daug, milty perteklius pridegs prie akmeninio
padéklo ir dél to picos pagrindas jgaus

karty skonj bei geltong spalva. Dél Sio milty
pertekliaus taip pat padidés dumy kiekis ir
uzsiliepsnojimo krosneléje tikimybé po to, kai i$
jos iSimsite pica.

PASTABA

Kad tesla neprilipty, lizé turi islikti vési ir Svari.
Laukdami, kol pica reikés padéti ant lizés, Sios
nelaikykite po picos krosnele.

KAIP NAUDOTI KEPTUVE

ATSARGIALl!

Prie$ naudodami keptuve, ja butinai paruogkite. I$sa-
mesnés informacijos ieskokite priezitiros skyriuje.
Naudodami picos keptuve, ziurekite, kad
akmeninis padéklas buty savo vietoje.

Kai pica kepama keptuvéje, pica reikia paruosti
nejkaitintoje ir aliejumi iSteptoje keptuveéje ir tada
idéti j jkaitintg krosnele.

Keptuve taip pat galima jkaitinti ir pries
sudedant maisto produktus, pvz., darzoves —
tada jos geriau apskrus.

Q PATARIMAI DEL IDEALIY GARNYRY

* Buivolés mocarelg iSimkite i$ sirymo ir Svelniai
iSspauskite ant popierinio ranksluoscio, kad
iStekety skystis.

* Kaip picos garnyra naudojant nerukytas mesas ir
storesnes darzoves, jas reikia i§ anksto apkepti.

* Dél per didelio padazo ar garnyro kiekio plutelé
gali tarpti istizusi.

* Leopardo démes bus lengviau gauti, teSloje
padidinant druskos kiekj.

¢ Papildoma padaza, kol jo prireiks, galima
uzSaldyti mazesnémis porcijomis.
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Prie$ valyma jsitikinkite, kad krosnelé ir visi
reikmenys yra atvése ir tada i$ elektros tinklo
lizdo iStraukite kiStuka.

Korpuso iSorés ir dureliy valymas

1. Korpuso iSore nu$luostykite minksta dregna
kempine. Démes galima nuvalyti
nesveiciamaja skysta valymo priemone arba
Svelniu purskiamuoju valymo tirpalu. Prie$
valydami, valymo priemone uztepkite ne ant
krosnelés pavirSiaus, o ant kempinés.

2. Stiklines dureles valykite stiklo valymo
priemone arba Svelnia plovimo priemone ir
minksta drégna kempine arba minkstu
plastikiniu Sveistuku. Nenaudokite
SveiCiamyjy valymo priemoniy ar metaliniy
kempiniy, nes jos subraizys krosnelés
pavirsiy.

3. Pries$ prijungdami prie elektros tinklo ir
jjungdami krosnele, palaukite, kol visi
pavirsiai gerai iSdzius.

DEMESIO!

Korpuso, maitinimo laido ar maitinimo laido
kiStuko nemerkite j vandenj ar kitg skystj, nes
gali nutrenkti elektra.

Akmeninio padéklo valymas

1. Kad nepazeistuméte akmeninio padéklo, jo
pavirsiy primygtinai rekomenduojame po
kiekvieno panaudojimo nuvalyti minksta
drégna kempine.

2. Jeigu, norint nuvalyti akmeninj padekla, ji
reikia iSimti i$ krosnelés, su juo patariame
elgtis ypac¢ atsargiai.

3. Akmeninio padéklo negalima mirkyti arba
deti j indaplove.

4. Nuvale akmeninj padékla, jj j krosnele
jdékite, prie$ krosnelg prijungdami prie
elektros tinklo ir jjungdami ja.

& ™ Prieziiira ir valymas

Picos lizés valymas

1. Picos lizg nuplaukite Siltame muiluotame
vandenyje, naudodami minkstg kempine ar
minkstg plastikinj Sveistukg. Gerai
nuskalaukite ir iSdziovinkite. Jokiems
reikmenims valyti nenaudokite Svei¢iamuyjy
valymo priemoniy, metaliniy kempiniy ar
metaliniy virtuvés jrankiy, nes jie gali pazeisti
pavirsiy.

2. Lize taip pat galima plauti indaplovéje.

Picos keptuvés paruosimas naudoti

Su picos krosnele pateikiama keptuvé yra
pagaminta i§ anglinio plieno ir jai reikia
specialios priezitros. Laikydamiesi toliau
pateikty nurodymuy, keptuve paruoskite pries
pirma naudojimg ir po to reguliariais laiko
tarpais, kad iSsaugotumeéte apsauginj sluoksnj.

DEMESIO!

Atkreipiame démesj, kad paruosimo naudojimui
proceso metu krosnelé bus jkaitusi iki
aukstesnés temperatiros nei naudojamo
aliejaus pliipsnio temperatura. Dél to aliejus gali
savaime uzsiliepsnoti. Siekdami sumazinti §j
pavojy, nevirSykite toliau pateiktuose
nurodymuose paminéto aliejaus kiekio ir viso
proceso metu dureles laikykite uzdarytas.
Pastebéje liepsng arba liepsnos plitpsnj,
neissigaskite, dureles laikykite uzdarytas ir
visos liepsnos greitai uzges.
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. Rankenéle STYLE nustatykite j padeétj
,400°C* ir palaukite, kol krosnelé jkais.

2. Picos keptuve iS$luostykite sausu popieriniu
rank$luosc€iu ar skuduréliu.

3. Ant popierinio ranksluoscio uzpilkite ne
daugiau kaip 2 arbatinio Saukstelio lydyty
kiaulienos tauky, augalinio arba liny aliejaus
(bet ne alyvuogiy aliejaus) ir keptuveés vidine
puse padenkite plonu aliejaus sluoksniu.

4. Picos keptuve 10 minuciy padékite ant
padeklo j jkaitinta krosnele (lemputé AT
TEMPERATURE turi buti nustojusi mirkséti ir
turi iStisai Sviesti).

5. Keptuve atsargiai iSimkite ir padékite ant
kars¢iui atsparaus pavirsiaus.

6. Ant popierinio rank$luoscio veél uzpilkite ne
daugiau kaip Y2 arbatinio Saukstelio lydyty
kiaulienos tauky, augalinio arba liny aliejaus
(bet ne alyvuogiy aliejaus) ir keptuves iSoring
puse padenkite plonu aliejaus sluoksniu.

7. Keptuve dar 10 minuéiy jdékite j iki 400 °C
jkaitintg picos krosnele.

8. Veiksmus nuo 3 iki 7 pakartokite antrg kartg.

Dabar keptuvé paruosta naudoti. Kad buty

uztikrintos geriausios eksploatacinés keptuves

savybes ir ji kuo ilgiau tarnauty, paruoS§imo
veiksmus patariame atlikti reguliariai.
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Picos keptuvés valymas

Keptuve patariame reguliariai valyti, tuo tikslu,
kai prireikia jg rankomis iSplaunant Siltame
vandenyje su muilu. Keptuve gerai iSdziovinkite
ir paruo$kite, laikydamiesi paruo$imo
naudojimui rekomendacijy.

X PATARIMAS

Jeigu atsiranda rudziy, jas pasalinkite
neradijanciojo plieno ar varine kempine su
karstu vandeniu ir tada, pritaikydami anksc¢iau
apraSyta metoda, keptuve vél paruoskite
naudoti.

DEMESIO!

Picos keptuvés niekuomet neplaukite
indaplovéje.

Picos krosnelés laikymas

1. Isitikinkite, kad krosnelé ir visi reikmenys yra
atvése, SvarUs ir sausi.

2. ]sitikinkite, kad j krosnele jdétas akmeninis
padéklas.

3. |sitikinkite, kad durelés uzdarytos.

4. Prietaisg pastatykite vertikaliai ant jo
atraminiy kojeliy. Ant virSaus nedékite
keptuves ir jokiy kity daikty. Vienintele iSimtis
yra picos lizé.



GALIMA PROBLEMA

Sutrikimy Salinimas

LENGVAS SPRENDIMAS

Krosnelé nejsijungia.

¢ Patikrinkite, ar maitinimo laido kiStukas yra gerai jstatytas j elektros
lizdg.

¢ Maitinimo laido kiStuka jstatykite j atskirg elektros lizda.

* Maitinimo laido kiStuka jstatykite j kitg elektros lizda.

¢ Jeigu reikia, | darbing padétj nustatykite jungtuva.

Mirksi lemputé AT
TEMPERATURE.

¢ Taireikia, kad krosnelés temperattra ne tokia, kokios
reikia kepimui. Prie$ jdédami pica, palaukite, kol lemputé AT
TEMPERATURE pradés $viesti istisai.

Per krosnelés dureles
verziasi garai.

¢ Tainormalu. Durelés turi ventiliacines angas, per kurias i$ daug
drégmes turin€iy produkty iSeina garai.

* Jeigu dréegmeés atsiranda ant stalvirSio aplink gaminio pagrinda, ja
tiesiog sausai nusluostykite.

Atrodo, kad kaitinimo
elementai pulsuoja / tam
tikri elementai iSsijunge.

¢ Kad bty uZtikrinta tiksli temperatira, ,Element IQ™ krosnelés
viduje esantj karstj tiksliai valdo, trumpam jjungdamas kaitinimo
elementus ir reguliuodamas jy galios lygj. Tai normalu.

Jjungus krosnelg, i jos
sklinda triukSmas.

¢ Kepimo metu, jautrius elektronikos komponentus saugodami nuo
perkaitimo, jsijungia ventiliatoriai. Dél ypa¢ auksty temperattry
ventiliatoriai Sioje krosneléje ir pasibaigus kepimui veikia tol,
kol temperaturos nukrinta iki nepavojingy komponentams.
Kol Sie ventiliatoriai veikia, krosnelés nuo elektros tinklo lizdo
neatjunginékite.

IS krosnelés verziasi dumai.

¢ Kepimo metu dél ypa¢ auksty temperatiry tai yra normalu. Kad jy
bty maziau, sumazinkite ant lizés naudojamo milty ir many misinio
kiekj. Krosnele taip pat patartina naudoti gerai védinamoje vietoje.
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ETTEVOTE SAGE
PEAB KOIGE
OLULISEMAKS
OHUTUST

Sage’i té6tajad on

vaga ohuteadlikud.
Toodete disainimisel

ja tootmisel podérame
tdhelepanu eelkoige teie
kui meie hinnatud kliendi
turvalisusele. Palume teil
siiski olla elektriseadmete
kasutamisel teatud
maaral ettevaatlik

ning jargida alltoodud
ettevaatusabinousid.
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OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU LABI
KOIK JUHISED NING HOIDKE
NEED EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

Selle dokumendi saate alla
laadida ka internetist aadressilt
sageappliances.com

Elektriseadmete kasutamisel
tuleb alati jargida peamiseid
ohutusndudeid, kaasa arvatud
alljargnevaid:

* Enne seadme esimest
kasutuskorda eemaldage koik
pakkematerjalid ja etiketid ning
korvaldage need kasutuselt
vastavalt nduetele.

* Eemaldage seadme
voolupistiku kaitsekate ning
visake see ara. Lapsed vdivad
selle alla neelata ja lambuda.

* Arge kasutage seadet toOpinna
vOi laua serva lahedal. Asetage
seade stabiilsele, Uhetasasele,
kuumakindlale ja puhtale
pinnale.

* Tootava seadme uks ja
valispind vbivad minna vaga
kuumaks.

* Arge kasutage seadet riidega
kaetud pinnal ega kardinate
ja muude kergsuttivate
materjalide l1ahedal.



* Tootava seadme katmine
vOi kokkupuude kergsuttiva
materjaliga (sealhulgas
kardinad, tapeet, seinad jms)
vOib pdhjustada tulekahiju.

* Arge asetage seadet kuumale
gaasi- ega elektripliidile voi
nende lahedusse voi kohta,
kus see voib puutuda kokku
kuuma ahjuga voi kuuma
pinnaga.

* Arge laske juhtmel vabalt laua
vOi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.

Elektriloogi ohu valtimiseks
arge pange toitejuhet,
pistikut ega mootoriosa vette ega

muusse vedelikku.

» T66tava seadme kulgedele
peab jaama vahemalt 10 cm
ja seadme kohale 15 cm vaba
ruumi.

Arge puudutage kuumi
pindu. Pdletushaavade
valtimiseks olge seadme
komplekti kuuluva pitsapanni voi
kivist aluse eemaldamisel vaga
ettevaatlik, sest need voivad olla
vaga kuumad
« Arge pange sddgiriistu,
praendusid ega muid ndusid
klaasukse peale.

* Arge jatke seadme ust
pikemaks ajaks lahti.

« Arge hoidke midagi té6tava
seadme peal.

« Arge pange seadmesse
pappi, plasti, paberit ega muid
kergsuttivaid materjale.

* Arge katke lihtegi seadme
osa metallfooliumiga. Nii
kuumeneb seade ule.

e Soovitame selles ahjus
kasutada komplekti kuuluvat
pitsapanni SPZ820,
kuid kasutada tohib ka
muid sobivaid malmist /
susinikterasest panne.

* Arge kasutage ahjus
nakkumatuid ega kattega
panne.

* Olge roostevabu panne
kasutades ettevaatlik,
sest need voivad korgetel
temperatuuridel varvi muuta.

* Panni valjavotmisel ahjust
tuleb olla ettevaatlik.
Asetage pann kuumakindlale
materijalile.

« Arge pange pannile ahjus
kaant peale.

* Ahju ei tohi panna liiga suuri
toiduaineid ega metallist
sOdgiriistu, sest need voivad
pohjustada tulekahju voi
elektrilo6gi ohu.

¢ Vahetu kokkupuute
valtimiseks ahjuga kasutage
alati pitsa sisestamisel
kUpsetuskambrisse komplekti
kuuluvat pitsalabidat, juhul kui
te ei kasuta pitsapanni.
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e Tarvikute ja lisaseadmete
kasutamine, mida tootja
ei soovita vOi mis ei ole
selle tootega kaasas, voib
pohjustada vigastusi.

Seade ei ole ette néhtud
kasutamiseks vélise taimeri
vOi juhtpuldi abil.

Kui te seadet parajasti ei
kasuta, arge pange sinna
sisse hoiule midagi peale
tootja soovitatud tarvikute.

* Seade on méeldud
kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Arge
kasutage seade liikuvates
sOidukites. Arge kasutage
seadet valitingimustes ega
muul eesmargil, kui seade
mdeldud on. Seadme
vaarkasutus voib pdhjustada
vigastusi.

Kui seadet on vaja puhastada,
kohalt liigutada, kokku panna
vOi hoiustada, lulitage seade
alati valja ja laske sel taielkult
jahtuda, enne kui pistiku
pesast valja tbmbate.

* Arge puhastage seadet
metallist nuustikuga. Sellest
pudenevad tukid vdivad
puutuda kokku seadme
elektriliste osadega ja
pohjustada elektrildogi ohu.

» Kui seadet kasutavad lapsed
vOi kui seda kasutatakse laste
laheduses, on vajalik pidev
jarelevalve.
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* Lapsed (vAhemalt 8-aastased)

ja isikud, kellel on tavaparasest
vaiksemad fuusilised,
aistingulised v6i vaimsed
voimed vai kellel puuduvad
piisavad kogemused ja
teadmised, tohivad seadet
kasutada nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve all
vOi juhendamisel ning peavad
taielikult moistma koiki seadme
kasutamisega seonduvaid
ohtusid ja olema kursis
vastavate ohutuseeskirjadega.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida.

Alla 8-aastased lapsed seadet
puhastada ega hooldustoid ei
tohi. Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldustoid teha
ainult jarelevalve all.

Hoidke seade ja selle toitejuhe
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatult.

Pikemate juhtmete voi
pikendusjuhtmete kasutamisel
tuleb tarvitusele votta
ettevaatusabindud.

Soovitame seadet ja toitejuhet
regulaarselt kontrollida. Arge
kasutage uhtegi seadet,

mille toitejuhe voi pistik on
kahjustada saanud, millel on
esinenud torkeid voi mis on
mingil viisil kahjustada saanud.
Lopetage seadme kasutamine
kohe ja p66rduge Sage'’i
klienditeeninduskeskusesse.



e Soovitame seadme Uhendada
eraldiolevasse vooluahelasse,
kuhu ei ole Uhendatud
Uhtegi teist kodumasinat.
Kahtluste korral kiisige ndu
kvalifitseeritud elektrikult.

Seadme teenindutdédd peab
tegema selleks volitatud
klienditeenindaja.

Seadmel on maandusjuhe ja
maanduspistik. Seadet tuleb
kasutada nduetekohaselt
kaitsemaandatud pistikupesa
kaudu. Elektrilihise korral
vahendab maandus
elektrilo6gi ohtu.

Toitejuhtme kaitsemaandust
ei tohi mingil juhul kiljest
I6igata ega eemaldada! Arge
kasutage pikendusjuhtmeid
ega adaptereid.

Kui te kaitsemaanduse
juhistest taielikult aru ei saa
voi kui teil tekib kahtlusi, kas
seade on nouetekohaselt
maandatud, kusige ndu
kvalifitseeritud elektrikult.

* Taiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel
on soovitatav paigaldada
rikkevoolukaitse (ohutuslaliti).

mida labiv vool ei Uleta 30 mA.

Kusige nou elektrikult.

HOIATUS!

Elektriloogi valtimiseks tommake
seadme pistik enne puhastamst
pesast valja.

LUHIKESE JUHTME
KASUTUSJUHEND

Teie Sage’i seadmel on |Uhike
toitejuhe. See on modeldud
ettevaatusabinduna, et valtida
isikuvigastusi ja varalist kahju,
mis vOib tuleneda seadme
mahatdmbamisest vdi selle otsa
komistamisest. Pikendusjuhtme
kasutamisel: (1) juhtmekomplekti
vOi pikendusjuhtme elektrilised
andmed peavad vastama
seadme elektrilistele andmetele
vOi olema sellest suuremad,

(2) juhe tuleb paigutada nii, et
seadet ei saaks sellest kinni
vottes voi selle otsa komistades
ule laua voi tdOpinna serva
tdbmmata, ja (3) pikendusjuhe
peab olema kolmeharulise
maanduspistikuga.

SAGE’'l ASSIST®
PISTIK

Sage’i seadmel on ainulaadne
Sage Assist® pistik, millel on
sOrmeauk pistiku lihtsaks ja
mugavaks eemaldamiseks
pistikupesast.

MOELDUD KASUTAMISEKS AINULT
KODUMAJAPIDAMISES
HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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Seadme osad

A. Kivist pitsaalus C. Pitsapann koos eemaldatava kaepidemega
Kivist alus on disainitud nii, et ukse avamisel D. Pitsalabidas
ligub see edasi-tagasi. Nii saab pitsat E. Kasireziimi lidese magnet
mugavalt ahju panna ja ahjust vélja vétta. ’

B. Ventilatsiooniavad

c € Tehniline teave
220-240V ~50-60Hz 1735-2065W
36
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A. %Valmistusaja valikuketas
Taimeri aja maha loendamise kaivitamiseks
vajutage seda ketast.

B. Valmistusviisi ketas
C. @ Pruunistusastme valikuketas

* Pruunistusastme valikukettast saab
reguleerida pitsakatte pruunistus- ja
krobedusastet.

Kettast saab ahju temperatuuri
suurendada voi véhendada.

Vaikimisi on valitud keskmine asend.
Temperatuuri suurendamiseks keerake
ketast paripaeva ja temperatuuri
véhendamiseks keerake ketast
vastupéeva.

D. = Kasireziimi margutuli
Naitab, kui seade on kasireziimis Rohkem
teavet saate osast “Kasireziiim” Ik 40.

E. & Temperatuuri mérgutuli
Mérgutuli vilgub ahju eelkuumutamise ajal
voi juhul, kui ahju temperatuur on langenud
alla soovitud temperatuuri (arge kasutage
seadet, kui margutuli vilgub). Kui seade
on joudnud soovitud temperatuurini, jaab
temperatuuri margutuli pusivalt pélema.
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Funktsioonid

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Kuumutuselementidelt kaitsekihi
eemaldamiseks lilitage tuhi ahi 20 minutiks
sisse. Tagage piisav ventilatsioon, sest ahjust
voib tulla I6hna. Tegemist on ohutu nahtusega,
mis ei mojuta seadme tédkvaliteeti.

1. Enne seadme esimest kasutuskorda
eemaldage sellest kik pakkematerjalid,
etiketid ja kinnitusvahendid ning kdrvaldage
need kasutuselt vastavalt nbuetele.

2. Votke kivist alus pakendist vélja. Pihkige
alust drnalt niiske lapiga. Kuivatage
hoolikalt ja asetage kivist alus seadme
kupsetuskambrisse.

3. Puhkige ahju seestpoolt pehme niiske
lapiga.

4. Asetage seade siledale kuivale pinnale.
Seadme kulgedele peab jadma vahemalt
10 cm ja seadme kohale 15 cm vaba ruumi.

5. Kerige toitejuhe taielikult lahti ning sisestage
selle pistik kaitsemaandatud pessa.
6. Kdlab seadme hoiatussignaal ja

valmistusaja valikuketta margutuled ladhevad
pdlema ja kustuvad seejarel.

7. Keerake valmistusviisi valikuketast
paripaeva, kuni naidik jbuab 400 °C
funktsioonini.

8. Laske seadmel t66tada umbes 20 minutit.

9. Seade on nuild kasutusvalmis.

10.Panni maarimist vt Ik 44 juhistest panni
esimese kasutuskorra kohta.

SAGE’I AHJU KASUTAMINE

Ahi ldheb té6tamise ajal vaga kuumaks.
Paigaldage see hea ventilatsiooniga kohta,
sest todtavast ahjust tuleb suitsu.

1. Sisestage kivist alus ahju
kupsetuskambrisse.

2. Keerake valmistusviisi valikuketas soovitud
seadistusele.

3. Valmistusaja valikuketta margutuled
polevad ja kuvatakse seadistusele
soovitatud valmistusaeg. Valmistusaja
reguleerimiseks keerake ketast.
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4. Temperatuuri méargutuli vilgub, mis néitab, et
seade soojeneb.

5. Laske seadmel soojeneda, kuni temperatuuri
margutuli I6petab vilkumise ja jaab pulsivalt
pdlema. Eelsoojendusaeg voib sbltuvalt
valitud eelseadistusest varieeruda
10-20 minutit.

6. Asetage pitsa pitsalabidaga vahetult kivist
alusele. Kui kasutate pitsapanni, siis drge
pitsalabidat kasutage.

7. Sulgege ahjuuks. Pitsapanni kasutamise
korral eemaldage kindlasti esmalt kaepide.

8. Aja maha loendamise taimeri kdivitamiseks
vajutage valmistusaja ketast.

9. Toiduvalmistamise I6ppedes kolab ahju
héiresignaal ning valmistusaja ketta
mérgutuled vilguvad ja kustuvad seejarel.

10.Vétke pitsa ahjust vélja ja nautige.

HOIATUS!

Ahju sisse lllitades veenduge alati, et kivist alus
on oma kohal.

MARKUS

Kui plaanite toodet transportida, votke pitsaalus
seadmest vélja ja pakendage see eraldi, et
véltida aluse katki minemist.

MARKUS

Enne pitsa asetamist kiipsetuskambrisse
veenduge, et ahi on kuum. Mitme pitsa
valmistamisel oodake enne jargmise pitsa ahju
panemist, kuni temperatuuri margutuli jaéb
pusivalt pdlema.

MARKUS

Kdrgema temperatuuriga funktsioonide
kasutamise korral soovitame pitsa valmimist
jalgida ja olla ahju lahedal, sest pitsa voib Kiiresti
Ule kiipseda ja p6lema minna.

Lisateavet vt ,Veaotsing”.



HOIATUS!

Parast kasutamist laske ahjul taielikult jahtuda,
enne kui selle pistiku pesast véalja tombate.
Ventilaatorid jatkavad té6tamist, et jahutada
tundlikke elektroonilisi komponente. Kui
temperatuur on langenud vastuvoetavale
tasemele, lulituvad ventilaatorid automaatselt
vélja.

% VALMSTUSAEG

Taimer annab teada, kui pitsa on valmis.
Soovitatav valmistusaeg tostetakse soltuvalt
valitud pitsa valmistusviisist esile, kuid seda
saab endale sobivamaks reguleerida. Taimeri
kaivitamiseks vajutage ketast. Valmistusaja
maha loendamise saab igal ajal katkestada,
keerates ketta nulli peale.

PITSA VALMISTUSVIIS
400 °C

Eriti intensiiivne kuumus. Ideaalne kédgiviljade
krébedaks kupsetamiseks.

Pidage meeles, et valmistusaeg voib soltuvalt
valmistatava kddgivilja tulbist olla erinev.

\ .
4 “PUUDEGA KUTMINE”t

Autnetne Napoli pitsa
oma koduahjus!

Eriti suur kuumus.
Kups koorik,

millel on mullid ja
leopardimuster..

1 Seda seadet ei ole vaja puudega kiitta.
Termin “puudega kéetav” viitab seadme
erifunktsioonile, mis on sarnane puudega
kbetava ahju omale.

-~ OHUKE JA KROBE

Tainas on rullitud
Ohukeselt ja pitsa jaab
krébe. Pitsakate peab
olema serva poole ja
kastme saab panna pitsa
voimalikult valimisele
kuljele.

&= PAKS KOORIK

See kuumusprofiil toimib
kdige paremini niiskema,
suurema tainapalliga,
millest moodustub koheyv,
kuid kindel pitsapohi ja
millele saab panna rohkelt
katet. Kipsetage pitsa
vahetult kivist alusel. Kate
ja koorik peavad uhtlaselt
pruunistuma.

T PANN

Saate valmistada krébeda
pbhjaga, koheva taina ja
rikkaliku kattega pitsa,
millel kaste on peaaegu
servas. Ulim pitsanauding.

Selle seadistusega tuleb
kasutada ahju komplekti
kuuluvat panni.

$# KULMUTATUD

Suurepérased tulemused
stigavkulmutatud pitsa
valmistamisel.

160 °C

Soovite kiiret ja lihtsat suupistet? — Pange oma
lemmikule lapikule leivale voi vrapile veidi
pitsakatet peale ning kiipsetage 8-10 minutit
selle madala temperatuuriga funktsiooniga.

® TUME

Kui soovite tumepruuni koorikuga pitsat, saate
sellest kettast ahju temperatuuri sobivaks
reguleerida.

Vaikimisi on valitud keskmine asend.
Temperatuuri suurendamiseks keerake ketast
paripdeva ja temperatuuri vahendamiseks
keerake ketast vastupaeva.

ELEMENT IQ™

Pitsaahjul Sage Pizzaiolo on Element

iQ™, tehnoloogia, mis reguleerib, millised
kuumutuselemendid on sisse lulitatud ja milline
on kuumutuselementde voimsus, aidates nii
saavutada parima voimaliku tulemuse.

Kdikidele ahju funktsioonidele on eelseadistatud
meie soovitatud vdimsuse jaotus, all- ja Glaosa
temperatuurid ja valmistusaeg.

Soltuvalt retseptist, toidu kogusest ning isiklikest
maitse-eelistustest saab neid reguleerida
pruunistusastme ja valmistusaja ketastest.
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== KASIREZIIMI FUNKTSIOON

Kasireziimi funktsioon on alternatiivne t6éreziim, mis véimaldab ahju all- ja Glaosa temperatuure
eraldi kontrollida ning Glemiste kuumutuselementide kuumuse jaotamist reguleerida. See véimaldab
ahju kasutamise taielikult endale sobivaks kohandada.

Késireziimi paremaks kasutamiseks tuleb liidese esikiiljele paigaldada seadme komplekti

kuuluv alternatiivse liidese magnet, mis naitab seadistatud temperatuure ja kasutatavaid
kuumutuselemente.

Ahju seadistamiseks kasireziimile

1. Vajutage ja hoidke all valmistusaja / allosa temperatuuri ketast.

2. Keerake valmistusviisi / Gilaosa temperatuuri ketas valjalilitatud asendist asendisse 160 °C.
3. Laske valmistusaja / allosa temperatuuri ketas lahti.

4. Kasireziimi margutuli vilgub kolm korda ja jaab seejarel pdlema.

=i o AT B
L] e — Wv}'ﬂ
280 280 e,
250 310 250 . * . 310 v
220 340 220, o 340
190 370  190e ° 370
160 400 160° * 400
O—o

Kaésireziimi valimise korral saate kdige parempoolsemast kettast valida kuumuse jaotumise iga
Ulemise kuumutuselemendi korral, et saavutada erinevad tulemused.

G
Kui valite kbige vasakpoolsema seadistuse , jaotatakse sisemise ja valimise tlemise
kuumutuselemendi kuumus Uhtlaselt ja pitsa kiipseb Uhtlaselt. See seadistus on ideaalne sellise
pitsa valmistamiseks, kus nii kate kui ka pohi peavad uhtlaselt kiipsema.

Ketast vasakule keerates suunatakse kuumust tha rohkem Ulemistest kiitteelementidest valjapoole.

Kui valite kdige kaugemal paremal asuva seadistuse V eraldab valimine Glemine
kuumutuselement rohkem kuumust kui sisemine tGlemine kuumutuselement. See seadistus on
ideaalne Napoli stiilis pitsa valmistamiseks, mille koorik vajab leopardimustri saavutamiseks
suuremat kuumust, voi juhul, kui kasutate 6rnu koostisaineid.

7% ¢

.
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Késireziimi kasutamise korral vt pitsadele soovitatud valmistusaegu ja temperatuurivahemikke
altpoolt tabelist

VALMISTUSAEG ALLOSA ULAOSA ULAOSA
(minutid) TEMPERATUUR TEMPERATUUR  REGULEERIMINE

{ oo
& Puudega koetav 2 minutit 370-400°C 370-400°C
2 Ohuke ja krobe 7 minutit 295-325°C 220-250°C (@
= Paks pohi 9 minutit 295-325°C 235-265°C @
T Pamn 18 minutit 325-355°C 205-235°C @
$H Kiimutatud 12 minutit 220-250°C 190-220°C @

MARKUS

All- ja Ulaosa temperatuurid mojutavad teineteist, nii et vdimalike kombinatsioonde arv on piiratud.

Eelseadistatud reziimi naasmiseks keerake valmistusviisi ketas lihtsalt véljallilitatud asendisse ning
seejarel tagasi, et valida soovitud funktsioon..
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KUIDAS VALMISTADA NAPOLI
PITSA TAINAST

* Pange mikseri anumasse jahu, parm ja sool.
Segage Uhtlaseks. Lisage vesi ja sotkuge 10
minutit aeglasel kiirusel, kuni tainas on sile ja
elastne.

* Katke plastkilega ja laske 45-60 minutit seista,
kuni tainas on kerkinud mahult kahekordseks.

» Jagage tainas ~240 g tikkideks Tehke kéed
veidi jahuseks ja vormige koigist tukkidest sile
pall.

* Raputage kahele kupsetusplaadile veidi
mannasegu ja asetage tainapallid plaatidele,
jéttes pallide vahele 10 cm vaba ruumi. Maarige
iga palli ilaosa kergelt liga ning pakkige plaadid
plastkilesse. Laske vahemalt kuus tundi voi kuni
neli paeva kilmikus seista.

* Enne kasutamist laske kiles oleval tainal
vahemalt Uks tund toatemperatuuril seista.
Laotage puhtale t66pinnale rohkelt mannasegu.
Tostke Uks tainapall labidakesega segu peale.
Hoidke Ulejaénud tainas kuni kasutamiseni
kaetuna.

» Toodelge korraga Uht tainapalli, kattes selle
jahu-mannaseguga.

* Pange tainapall kergelt jahuga ule riputatud
té6pinnale, suruge tainas ornalt keskosast
véljapoole 15 cmringiks, jattes iga serva imber 2
cm piiri. Venitage tainas ettevaatlikult 25-30 cm
rongaks.

MARKUS

Kui tainast ei ole lastud piisavalt
toatemperatuuril seista voi see on liiga kulm,
vOib olla raske tainale kuju anda.

Kui tainas ei allu vormimsele, laske sel veel

15-30 minutit riide lapi all seista. Nii on tainast
lintsam t66delda.

NOUANNE

Kui tainast on raske venitada, asetage jahuga
Ule riputatud tainas tagurpidi keeratud anuma
peale ning venitage tainast seejarel drnalt
kilgedelt allapoole.
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Napunaited ja nduanded

X 8 NOUANNE

Tainast saab s6tkuda ka kasitsi voi
kdédgikombainis. Tainas on valmis, kui selle
saab venitada vaga 6hukeseks (peaaegu
labipaistvaks) tukiks, iima et tainas rebeneks.

X 8 NOUANNE

Ulejaanud pitsatainast saab 8hukindlalt suletud
anumates voi tdmblukuga kottides séilitada kuni
Uks kuu. Enne kasutamist sulatage pitsatainast
Uledd kulmikus.

PITSALABIDA KASUTAMINE

Kui te ei kasuta pitsa klipsetamisel panni, tuleb
pitsat kiipsetada vahetult alusel. Pitsa tuleb
alusele asetada pitsalabida abil.

Enne taina asetamist pitsaalusele veenduge, et
ahi on kuum.

* Puistake enne taina panemist labidale vaike
kogus (u 0,5 tl) jahu-mannasegu (50:50).

* Asetage véljavenitatud tainas labidakesele ja
lisage pitsale kaste / kate.

» TEHKE SEDA KIIRESTI! Lisage kaste ja kate
kiiresti. Vastasel juhul kleepub tainas labida kulge
ja seda on raske labidalt kivist alusele libistada.

* Arge jétke tainast labidale kauemaks kui 2
minutit.

¢ Kui pitsale on kate peale pandud ja see on
kUpsetamiseks valmis, lukake labidad ahju
tagaossa. Toetage labida ots alusele ja tostke
kaepide Ules, nii et kogu labidas on ettepoole
kaldus. Liigutage labidat 6rnalt edasi-tagasi, nii et
pitsa ots laheb vastu alus.

* Tdmmake labidas jark-jargult ahjust valja,
venitades seda tehes pitsa labidalt alusele.

* Kui pitsa on valmis, likake labidas pitsa alla, et
see ahjust vélja votta.



X 8 NOUANNE

Kasutage piisavalt jahu ja mannat, et pitsa ei
kleepuks labida kulge. Kui kasutate liiga palju
jahu ja mannat, korbeb liigne jahu kivist alusele,
muutes pitsapdhja maitselt kibedaks ja varvilt
kollaseks. Lisaks tekib rohkem suitsu ja parast
pitsa eemaldamist voib tekkida tulekahju.

MARKUS

Taina kleepumise valtimiseks peab labidas
olema jahe ja puhas. Arge asetage labidat pitsa
kiipsetamiseks ajaks pitsaahju alla.

PANNI KASUTAMINE

TAHELEPANU!

Mé&arige panni enne kasutamist. Tapsemat
teavet vt hoolduse osast.

Pitsapanni kasutamisel peab kivist alus alati
oma kohal olema.

Pannipitsa tegemiseks valmistage pitsa kulmal
ja Olitatud pannil ette ja asetage see siis
eelsoojendatud ahju.

Krobedama tulemuse saamiseks voib panni
soojendada ka néiteks enne kddgiviljade
lisamist.

¥ NOUANDED TAIUSLIKU
PITSAKATTE VALMISTAMSEKS

* Vtke juust soolveest vélja ja suruge seda
kuivatamiseks ornalt vastu paberkateréatikut.

* Toored lihatooted ja paksemad kddgiviljad tuleks
enne pitsa peale panemist labi kiipsetada.

* Liiga palju kastet voi katet voib muuta kooriku
natskeks.

* Soolane tainas voib hdlbustada leopardimustriga
katte saavutamist.

* Jérelejaanud kastme voib sugavkilmutada
vaiksemateks portsjoniteks.
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Enne puhastamist veenduge, et seade ja kdik
tarvikud on jahtunud. Témmake pistik pesast
vélja.

Korpuse ja ukse puhastamine

1. PuUhkige seadme korpust pehme niiske
lapiga. Plekkide valtimiseks voib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit
voi pehmetoimelist pihustusvahendit.
Kandke puhastusvahend ahju pinnale
kasnaga, mitte vahetult.

2. Puhastage klaasust klaasipuhastusvahendi
voi pehmetoimelise pesuvahendi ja pehme
niiske lapiga voi pehme plastist nuustikuga.
Arge kasutage metallist kiitirimisnuustikuid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid, sest
need voivad seadme pinda kriimustada.

3. Enne seadme pistiku Uhendamist pessa ja
ahju sisse lUlitamist laske koikidel seadme
osadel taielikult kuivada.

HOIATUS!

Arge pange seadet, toitejuhet ega pistikut vette
ega muusse vedelikku. See voib pohjustada
elektrilodgi.

Kivist aluse puhastamine

1. Kivist aluse kahjustamise valtimiseks
soovitame seda puhkida pérast igat
kasutamist pehme niiske pesukasnaga.

2. Kui kivist alus on vaja parast puhastamist
ahjust valja votta, soovitame seda tehes olla
vaga ettevaatlik.

3. Arge leotage kivist alust vees ega asetage
seda ndudepesumasinasse.

4. Pérast puhastamist ning enne pistiku
Uhendamist pessa ja ahju sisse lulitamist
tuleb kivist alus seadmesse tagasi asetada.
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< ™1 Hooldust66d ja puhastamine

Pitsalabida puhastamine

1. Peske pitsalabidat sooja seebivahuse veega
ja pehme ké&sna voi pehme plastist
kaurimisnuustikuga. Loputage ja kuivatage
hoolikalt. Arge kasutage tarvikute
puhastamiseks abrasiivseid
puhastusvahendeid, metallist
kidrimisnuustikuid ega metallist s6dgiriistu,
sest need vodivad pindu kahjustada.

2. Labidat tohib pesta ka nbudepesumasinas.

Pitsapanni maérimine

Seadme komplektis olev pitsapann on
valmistatud susinikterasest ja vajab erihooldust.
Méarige panni enne esimest kasutuskorda ja
regulaarsete vahemike tagant. Nii séilib panni
kaitsekiht.

HOIATUS!

On oluline teada, et maarimise ajal on ahi
temperatuuril, mis tletab kasutatava 6li
leekpunkti. See voib pdhjustada dli iseenesliku
sUttimise. Selle riski miinimumini viimiseks arge
uUletage allpool juhistes kirjeldatud 6li kogust ja
hoidke seadme uks kogu protsessi ajal taiesti
kinni. Kui mérkate tulekahju voi leeki, arge
sattuge paanikasse. Hoidke seadme uks kinni ja
leegid kaovad peagi.



1. Keerake valmistusviisi ketas temperatuurile
400 °C ja laske seadmel eelsoojeneda.

2. Puhkige pitsapanni kuiva paberkateratikuga
voi riidelapiga.

3. Lisage paberkéteréatikule 2 tl searasva,
taimset voi linaseemnedli (mitte oliivioli) ja
hdoruge panni seestpoolt dhukese kihi dliga.

4. Pange pitsapann 10 minutiks eelsoojendatud
ahju pohja (temperatuuri margutuli pdleb,
mitte ei vilgu) .

5. Eemaldage pann ettevaatlikult ja asetage
see kuumakindlale pinnale.

6. Lisage paberkéateréatikule uuesti 72 1l
searasva, taimset voi linaseemnedli (mitte
oliividli) ja hodruge panni valjastpoolt
6hukese kihi 6liga.

7. Pange pann veel 10 minutiks 400 °C ahju.

8. Korrake samme 3-7 teist korda.

Pann on niiud kasutusvalmis. Soovitame

panni selle parimate tdé6omaduste tagamiseks

ja panni eluea pikendamiseks regulaarselt
maarida.

Pitsapanni puhastamine

Soovitame panni regulaarselt kasitsi kdesooja
vee ja vajadusel leebetoimelise pesuvahendiga
pesta. Kuivatage pann hoolikalt ja maéarige seda
vastavalt juhistele.

X 8 NOUANNE

Rooste tekkimisel eemaldage see roostevaba
terase vOi vase puhastamiseks moeldud
kadrimiskasna ja kuuma veega ning seejérel
maarige pann eespool toodud meetodit
kasutades uuesti.

HOIATUS!

Pitsapanni ei tohi pesta nbudepesumasinas.

Seadme hoiustamine
1. Kontrollige, et ahi ja kdik selle tarvikud
oleksid téielikult jahtunud, puhtad ja kuivad.

2. Veenduge, et kivist alus on seadmes.
3. Kontrollige, et seadme uks oleks kinni.

4. Hoidke seadet pustiasendis ning Uhetasaselt
tugijalgadel. Arge asetage panni ega muud
esemeid seadme peale. Ainuke erand on
pitsalabidas.
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Veaotsing

VOIMALIK PROBLEEM LIHTNE LAHENDUS

Abhi ei liilitu sisse. * Kontrollige, et toitejuhtme pistik oleks kindlalt pessa sisestatud.
* Sisestage pistik eraldi pessa.
* Sisestage pistik teise pessa.
* Vajadusel lahtestage rikkevoolukaitse.

Temperatuuri mérgutuli * See naitab, et ahi ei ole saavutanud soovitud temperatuuri. Oodake,
vilgub. kuni temperatuuri margutuli jaab pisivalt polema. Siis voite pitsa
ahju panna.

Seadme uksest tuleb auru. ¢ See on tavaparane. Suure niiskusesisaldusega toitudest tekkiv aur
péaseb vélja seadme ukse kaudu.

* Kui seadme pohja iimber on niiskust, puhkige see lihtsalt &ra.

Kuumutuselemendid * Element IQ™ kontrollib tApselt seadmes olevat kuumust, pulseerides
lulituvad sisse-vélja. kuumutuselementidesse liihikeste pahvakute kaudu voimsust. See
on tavapérane.

Pérast ahju vélja liilitamist ¢ Seadme kasutamisel ajal IUlituvad sisse jahutusventilaatorid,

kostub sellest mira. et kaitsta tundlikke elektroonilisi komponente Ulekuumenemise
eest. Et seade kuumeneb véga koérgete temperatuurideni,
j&avad ventilaatorid sisselllitatuks ka parast seadme kasutamise
I6petamist, kuni temperatuurid on komponentide jaoks piisavalt
madalad. Arge tdmmake seadme pistikut pesast vlja enne, kui
need ventilaatorid on vélja lulitunud.

Seadmest tuleb suitsu. * See on tavapéarane, kui kasutate toiduvalmistamisel kdrgeid
temperatuure. Selle vahendamiseks érge kasutage pitsalabidal
liiga palju jahu / mannat. Samuti on soovitatav kasutada seadet hea
ventilatsiooniga kohas.
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DYHKLUK
CoBeTbl M NOACKA3KK
Yxop v ouncTKa

lMouCK 1 ycTpaHeHue
HemMcnpaBHOCTEMN

63 lapaHTMA

PEKOMEHAALMA
SAGE® - BE30-
MACHOCTb HA
NEPBOM MECTE

Sage® o4yeHb cepbe3Ho

OTHOCUTCA K 6e30nacHOCTH.

Mbi paspabaTbiBaem M
NPOU3BOAUM NPOAYKLMUIO
C y4eTOM obecnevyeHus
6e3onacHoCTH
notpe6utensa. Kpome Toro,
npocum Bac cobnrpgartb
M3BECTHYI0 OCTOPOMHOCTb
NpY UCNOJIb30BaHWUM
NO6bIX 3/1IeKTponNprubopoB
M cflegoBaTthb
HUHEU3IOHEHHbIM
MHCTPYKLMUAM.

BAMHbIE MEPbI
NPEJOCTOPOMK-
HOCTHU

NMPOYUTAUTE BCE
MHCTPYKLUUU A0 HAYANA
NOJIb30BAHUA NPUEQPOM
U, HA BCAKUU CNIYYAWN,
COXPAHUTE UX

CkaunBaemas Bepcus
WMHCTPYKLMKM AOCTYMNHA Ha camTe
sageappliances.com

Npn ncnosb3oBaHUK
9/IEKTPUYECKMX YCTPOUCTB
Bceraa cobnoganTe OCHOBHbIE
Mepbl NPEAOCTOPOKHOCTH, B
TOM YMChE:

e AKKypaTHoO yganuTe u
BblIGpOCLTE BCE YNaKOBOYHbIE
maTtepuasibl U peKaaMHble
AP/IbIKM Nepes, NepBbIM
MCMNOJIb30BaAHMEM MEYM.

* YTO6bI 3aLUNTUTb MaJIEHbKNX
AeTen OT OnacHOCTH
yoyLweHua, yaganuTe u ¢
Hagexawmmm Mepamu
NnpeaoCTOPOHHOCTH
BbIOPOCHETE 3aLUTHYIO
060J104KY LUTEKepa NUTaHKUA.

* He ncnonbaymrte
YCTPOMCTBO Ha Kpato
paboyer NOBEPXHOCTU MU
cTona. Yéeamutech, 4TO
NOBEPXHOCTb CTabubHasA,
ropusoHTasibHas,
TEPMOCTOMKAsA U YMcTas.
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* Bo BpemsA paboTbl ycTponcTBa

Temneparypa gsepLbl 1
BHELLHMX NOBEPXHOCTEN
MOMET ObITb BbICOKOM.

* He ucnonbaymnrte Ha
TKaHEeBbIX MOBEPXHOCTSAX,
B6,1M31 3aHaBECOK U
APYrnx BOCM/IaMEHAEMbIX
mMaTepuanos.

* Ecav neyb HakpbITa Mam
conpuKacaeTcs ¢ Bocniame-
HAEMbIM MaTepuasioM, B TOM
4yuce 3aHaBeCKamu, WTopa-
MW, CTEHaMM U T. N. Npu pa-
60Te, 3TO MOMET NPUBECTU K
noxapy.

* He ncnosb3ynTe yCTPOMCTBO
Ha ropA4YMxX ra3oBbIX NN
9NEeKTPUYECKNX KOHPOpPKax
WU BOIM3K HUX, a TaKKe
B MecCTax, rge OHO MOXeT
conpuKacaTtbCA C HarpeTon

,D,yXOBHOVI M1 NOBEPXHOCTbLHO.

e Cneaute, YTOObI LLHYP
nUTaHWA He cBUcan C
Kpas cTona Uaun CTOMKM,
He Kacasca ropayvmx
NOBEPXHOCTEMN.

YT106bI M36EKaTb

nopaeHus
3NIEKTPUYECKUM TOKOM, HE
Morpy:amTe LWHyp, LUTEKEP WK
Kopnyc MoTopa B Bogy (1 apyrue
HUOKOCTH).

e [1pn MCNoONb30BaHUK Neyn
obecneysTe MUMHUMaIbHOE
cBobogHoe npocTpaHcTeo 10
CM no 60Kam 1 15 cm cBepxy.
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He poTtparuearitech 1o
& rOPAYMX NOBEPXHOCTEN.

YT06bI HE 06XeYbCA,
OyabTe 0CO6EHHO aKKypaTHbl
n3BaEKanA CKOBOpOAY A5 Nuuupbl

M KAMEHHY0 NMOBEPXHOCTb, T.K.
OHM MOTYT BbITb O4EHb FOPAYUMM.

* He KnaguTte KyxOoHHble
NPUHAAIEHOCTU U HE
CcTaBbTE CKOBOPOAbI NN
6711042 Ha CTEKNAHHYIO

nBepLly.

e He ocTtaBnaunTe
ABepLy OTKPbLITON Ha
NPOAOIKUTENBHOE BPEMS.

* [pu UcnonbL30BaHUK MNeyn
He AepHUTe Ha HEW HUKaKue
npegmeTbl.

* He nomeluanTe KapToH,
nnaacTuK, éymary m
Apyrue BocniameHaemble
maTepuasbl B neYb.

* He HaKpbIBanTe KaKyo-11bo
4acTb NeYn MeTaNIMYECKOMN
DONbron. ATo MOKET
NPUBECTU K Neperpesy Neyu.

* Mbl peKomeHayem
MCnoJsib30BaTb CKOBOPOAY
ANA NUuLbl, NOCTaBAAEMYIO B
KOMMNJIEKTaLMK C MeYblo.

* Mo¥HO 1cnonb3oBaTb Apyrue
CKOBOPOZAbI U3 YyryHa u
YyrnepoamcTon ctanm, ecam
OHUW COOTBETCTBYIOT pasmepy.

* He ncnonbaynTte aHTUNpUrap-
Hble CKOBOPO/bl M/ CKOBO-
POAbI C MOKPLITUEM.



* ByabTe OCTOPOXHbI NpU
MCMNOJIb30BaHUM CKOBOPOS

M3 HEpHaBeoLLEN CTa/n, TaK
KaK OHW MOTr'yT M3MEHATb LBET
Npy BbICOKUX Temneparypax.

ByabTe 0cO6EHHO OCTOPOHKHDI
BbIHMMAasA CKOBOPOAY U3 Neyu.
lMomecTnTe cKoBOpOAY Ha

TEPMOCTOMKYHO MOBEPXHOCTb.

Hu B Koem cnyvae He
yCTaHaB/MBaMNTE KPbILWKY Ha
CKOBOpOZAY B Mneuw.

He nomewamnTe B neyb CaumLL-
KOM KPYnHble NPOAYKTbI U HE
UCMNOJIb3yUTE METAIIMYECKUE
KYXOHHbIe Np1bopbl BHYTPU
neyu, NOCKOJIbKY 9TO MOMXKET
NPUBECTU K NOXKapy uUau
co34aTb PUCK NoparKeHus
9/IEKTPUYECKMM TOKOM.

YT106bI N36€KaTb NPAMOro
KOHTaKTa C neyblo, BCcerga
NCnosb3ymnTe NonaTKy AN
nUuLbl 418 NOMeLLeHUA
NUuLbl B NeYb, eCJI1 TOJIbKO
Bbl HE rOTOBMUTE NULLY Ha
CHOBOpOZeE.

Mcnonb3oBaHue
NPUHaANEXHOCTEN, KOTOPbIE
He BXOAAT B CMUCOK
pPEKOMEHAOBaHHbIX N He
NOCTaBAATCA C NEYbIO,
MOET NPUBECTU K TpaBmMam.

MNMeyb He NpegHa3HaveHa
ANA ynpaBneHUsa BHELIHUM
TaumMepoM U OTAE/IbHOM
CUCTEMOM AMCTAHLMOHHOIO
ynpaB/ieHUA.

* He XpaHuUTe nNpeamMeThbl B NMeYu,

3a UCKIOYEHNEM aKCeccCy-
apoB, PEKOMEHAOBAHHbIX
NPOU3BOAMTENEM, EC/IU Bbl HE
UCMosb3yeTe YCTPOMUCTBO.

OTO YCTPOMCTBO
npegHasHa4YeHo TOJIbKO A1
6bITOBOr0 UCMOJIb30BaHUA.
He ncnonbayute HW B

KaKoM Tune ABUKYyLLerocs
TpaHcnopTa. He ncnonbsymre
3TO YCTPOMCTBO BHE
NMOMELLEHUI NN B KAKUX-
B0 UHbIX LUEeNsx, Kpome ero
HasHa4yeHuA. HenpaBuabHoe
MCNOIb30BaHNE MOMXKET
NPMBECTU K TPaBmam.

Ecnn ycTponcTBO HEO6X0AMMO
OCTaBWUTb 6€3 NpUcMoTpa,
OYUCTUTb, NEPEMECTHUTD,
cobpaTb nan ybpaTb Ha
XpaHeHune, 06a3aTenbHO
BbIK/IIOYUTE YCTPOUCTBO,
OTCOEAUHUTE LLHYP OT
PO3ETKU N AanTe YCTPOUCTBY
MOJIHOCTbIO OCThITb.

He ynucTtuTe ycTpomcTBo
MeTaN/IMYECKUMU MOYaIKaAMMU.
OT Moyankm moryT
OTBa/IMTbCA META/I/IMYECKUE
4acTuLbl U BOUTU B KOHTaKT

C 9/IEKTPUYECKUMH
3/1eMEeHTaMm1, co34aB PUCK
noparKeHUA 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

TpebyeTca CTpOrMm NpUCMoTp
3a neuYblo, Korga OHo
MCnosb3yeTcs AETbMU U
PAAOM C HUMMK.
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OTO YCTPOMUCTBO MOXKET
NCNO/Ib30BaTbCA AETbMU
cTapwle 8 neT v NtoAbMU C
orpaHuyeHHbIMU hrn3smye-
CKMMW, CEHCOPHbIMW U/
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTA-
MW, €C/IM OHW HaXOZATCA MOA,
Hab4EHNEM NN UM BblN
AaHbl YKa3aHWA OTHOCUTESIbHO
6e30nacHoOro UCMNoib30BaHUA
YCTPOMUCTBA U OHU NMOHUMAIOT
BO3MO¥HbIE€ ONAaCHOCTMU.

He ponyckanTe, 4To6bl AEeTH
urpanam c yCTpoOMCTBOM.

OuuncTKa 1 06CNyHMBaHUE He
MOTYT MPOU3BOANTLCA AETbMU
mnagwe 8 net n 6e3 Hag3sopa.

Jepunte ycTpomUCcTBO U €ro
LUHYP HEeAOCTYNHbIMK AR
Aeten mnaguwe 8 ner.

JocTynHbl 6onee AJiHHbIE
CbEMHbIE LUHYPbI MUTaHUSA
W YAJIUHUTENN, UX MOM¥HO
ncnosb3oBatb cobogasn
OCTOPOHOCTb.

PekomeHayeTca perynspHo
NpoBepATb YCTPOMCTBO. He
MCNosb3yMUTe YCTPOUCTBO,
€CIM KaKknm-1nbo obpasom
MOBPEKAEH LLUHYP NMUTaHUA,
LUTEKep NUTaHMA UM CaMo
yCTpoMCcTBO. B cnyyae Kakoro-
MO0 NOBPEHKAEHNA UK, ECIIU
YCTPOUCTBY HEOOXOAMMO
KaKoe-1Mbo 06CNyKMBaHue,
KpOMe O4YUCTKU, ObpaTmuTech B
aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHbIN
LueHTp Sage®.
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* PeKoMeHayeM NoAK/IH0-

4yaTb Neyb K BblAe/IEHHON
Lenu, oTAe/IbHOM OT ApYrux
yCcTponcTB. Ecnn Bbl He yBepe-
Hbl, 0BGpaTUTECh K KBaIUdH-
LMPOBAHHOMY JIMLEH3UPOBAH-
HOMY S/IEKTPUKY.

TexHMYecKoe o6CnyH1BaHue
MOMET BbINOJIHATLCA TOJIbKO
aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHbIM
LEHTPOM.

YCTpPOMCTBO paspeLLeHo
MCNoIb30BaTh TO/IbKO B
npaBuJIbHO 3a3E€M/IEHHOM
po3eTKe. B cnyyae KOpOTKOro
3aMblKaHuWA, 3a3eMIeHne
CHUWIKAET PUCK NopareHus
3/IEKTPUYECKNM TOKOM.

Hu B KOem cniyvae He
MOAUDULNPYITE BUKY U HE
MCnosb3ymTe aganTep.

HoHcynstupymMTech ¢ KBaiu-
drLMpOBaHHbIM CneLuanu-
CTOM, €C/IN UHCTPYKLMK MO
3a3€eMJ/IEHUIO NMOHATHbI He
NOJIHOCTbIO U/ €CTb COMHE-
HWA B TOM, YTO YCTPONCTBO
npaBW/IbHO 3a3EMJIEHO.

PexkomeHpyeTcs

YCTaHOBWTb YCTPOUCTBO
AnddepeHunanbHom 3alnTbl
ANA AONONHUTENbHOM
3awmTbl MPU UCMNOJIb30BAHUM
3N1EKTPONpPMOOpPOB.
PexomeHayeTcA
NCNONb30BaTh 3aLUMUTHbIE
BbIK/OYaTENN C

pacyeTHbIM pabo4mm

TOKOM He 60s1ee 30 MA.



O6paTtuTech K aNEKTPUKY
3a npogeccroHasibHOM
KOHCYybTaLMen.

BHUMAHME

YT106bI CHU3UTb PUCK
NOpareHUa 3IEKTPUYECKUM
TOKOM, BCerga oTKa4amnTe
YCTPOMCTBO nepes, O4UCTHOM.

MHCTPYRUMUA NO
MCMNOJIb3OBAHUIO
HOPOTHOIO LUHYPA
NMATAHUA

Bawa Sage neyb ocHawleHa
KOPOTKMM LLUHYPOM MUTaHUA,
4TOObI CHU3UTb PUCK
noJly4eHUA TpaBMbl UK
NOBPEXAEHNA UMYLLLECTBA NpU
nepeTArMBaHuM, CNyTbiBAHUK
WU CNOTbIKAHWKN O AJ/IMHHBIN
WHyp. Ecnn ncnonbsyetcs
YANOMHUTENDb, (1) MapKUpoBKa
AONKHA ObITb, KAK MUHUMYM,
paBHa 3/1EKTPUYECKUM
XapaKTepuCcTUKaM YyCTPOMCTBaA,
(2) WHyp ponKeH 6bITb
pacrno/IOKeH TakMM 06pasom,
4TOObI OH HE CBUCaN C paboyen
NMOBEPXHOCTU MM Kpas CToNa,
roe AeTyv MOryT NOTAHYTb UK
C/ly4amHO CMOTKHYTbCA. (3)
YAJMHUTEND AOHKEH UMETb
TPEXKOHTaKTHYIO BUKY
3a3emsieHuA.

SAGE ASSIST® BUJIHA

YCTPOMCTBO OCHALLEHO
YHUKaIbHOM BUJIKOM Sage
Assist®, B KOTOpYO BCTPOEHO
creumasnbHoe KONbLo

ANA nanbua, 4N 1erkoro
N3BJIEYEHNSA BUIKU N3 PO3ETHM.

TOJIbHO AJ1A BbITOBOIro nPMMEHEHUA
COXPAHUTE 3TO PYROBOACTBO
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HoMnoHeHThbI

A. AKTMBHasA NoOBEPXHOCTb
HameHHasa noBepxHOCTb NpefHasHavyeHa
NS IBUKEHWSA BNepes U BHU3 Npur
OTKPbITUM ABEpLbl; 3Ta cUCTeMA
obneryaeT NoMeLLeHNE 1 U3BNIEYEHUSA
nuuubl, o6ecneymBas Npu 3TOM OT/IUYHYHO
NPOU3BOAUTENBHOCTD.

B. BeHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA

C. CroBopogza A N1LLbl CO CbEMHOM PyYKOM
D. Jlonatka gas nuuubl

E. Marnut nitepderica py4Horo ynpasneHus

c € TexHU4yecKue napameTpbl
220-240B ~50-60ly, 1735-2065BT
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A. Py4yKa ycTaHOBKMU % BPEMEHU
Y6eauTech, YTO pyyKa Hamara, 4Tobbl
BKJ/IOYMTb TalMep 06paTHOro oTcyeTa.

B. Pyyka yctaHoBkn BUJA nuuubl
C. Pyuka ycranosku B CTENEHM OBHAPKM

e CTeneHb 06HapKW BEPXHEN YacTv NULLbI
MOHO OTPEryMpoBaTh C MOMOLLbIO

py4Ku HacTporikn CTEMEHN OBHAPKMN.

° Py‘ll-(a NO3BOJIAET yBeIn4nBaTb UIn

YMeHbLLaTh TeMNeparypy NpUroToBAEHHS.

* CpepHAA HacTpoKKa ABNAeTCA
HaCTPOMKOM NO yMonyaHuto. lNoBepHUTe
PYYKY MO HacOBOM CTpesIKe, YTOObI
yBE/IMYUTL TEMMepaTypy W NPoTvB
4acoBOW CTPEJIKK, YTOObI YMEHbLUWTD.

D. UHaukatop = PYYHOIO PE{MMA

YKasbIBaeT, Korga Ucnosb3yeTca py4HOM
pexunm. Cnepyvte MHCTPYKLMAM HUMKE,
c. 56 ana onncaHuna «Py4HOro pexumanr.

. WMngurarop & rTOTOBHOCTH

MHavkatop 6yaeT Murate BO Bpemsi
npeaBapuTe/iIbHOro Harpesa ne4u u, ecsim
Temneparypa neyv ynageT 3a npeaesnbl
}enaemon Temnepatypbl NPUrOTOBEHNSA
(He roToBbTE, KOrAA MHAMKATOP MUraeT).
HaK ToNbKO Neyb AOCTUTHET Henaemomn
Temneparypbl, UHOUMKATOP 3aropuTcs.
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PYyHKUUU

NEPEA NEPBbIM
MCMNOJIb3BOBAHMUEM

YT106bI yAanUTb BCE 3allMTHbIE BelLlecTBa
BHYTPW Ha HarpeBaTe/ibHbIX 31eMeHTax,
Heo6X0AMMO BHJIIOHYMTL NYCTYIO NeYb Ha

20 MUHYT. Y6eanTechb, HTO MECTO YCTAHOBKM
neyn XopoLLO BEHTUAMPYETCA, TaK KaK

neyb MOMeT BblAeNATb ucnaperHuns. OHu He
NpeAcTaB/AT ONACHOCTU U He OKasbiBaloT
OTpULLaTENbHOrO BIMAHUA Ha paboTy neuu.

1. AKKypaTtHO yaanuTe 1 BbibpockTe BCe
YNaKOBO4YHble MaTepuasibl, peKnamMHble
APNbIKK U NIEHTY C NEYU.

2. BbibepuTe KaMeHHy NOBEPXHOCTb
13 yNaKoBKW. AKKypaTHO NpoTpuTe
NMOBEPXHOCTb MOKPOM TPAMOYKOMN.
TwarteNbHO BbICYLUMTE NOBEPXHOCTb U
NOMeCTUTE NMOBEPXHOCTb B MeYb.

3. MpoTpuTe BHYTPEHHME MOBEPXHOCTH NEYn
BJTAXXHOW MArKOM ry6Kom. TwaresbHO
BbICYLLUMTE.

4. TocTaBbTe Neyb Ha NJIOCKYI0 CyXYHo
NoBEepXHOCTb. Y6eanuTecs, 4To cBO6OAHOE
NPOCTPaHCTBO COCTaBAAET He MeHee 10 cm
€ 06enx CTOPOH YCTPOMCTBA U He MeHee 15
CM CBEpXY.

5. TonHOCTbIO pasMoTanTe WHYP NUTaHKA 1
BCTaBbTE LUTEKEP B 3a3EMJIEHHYIO PO3ETHY.

6. lMeyb BbIZACT 3BYKOBOM CUrHan, 3aropAarcs
NlaMMOYKKN BOKPYT PY4KM YCTaHOBKM
BPEMEHMW 1 3aTem noracHyT.

7. TMoBepHUTe pyyKy ycTaHoBKM BUJA nuuubl
no yacosoW cTpesiku 1o 400°C.

8. BkatounTe neyb Ha 20 MUHYT.

9. Tenepb neyb roToBa K UCMO/b30BaHMIO.

10.CnepyviTe MHCTPYKLMAM MO CMasblBaHUIO
CKOBOPOAbI Ha CTP. 60, Nnpexae yem
MCMNo/Ib30BaTb CKOBOPOZAY B NepBbIV pas.

MCNOJIb3OBAHUE NEYUN SAGE

Bo BpeMsi npUroToBAEHWA NULLKM AOCTUraAOTCSA
O4Y€eHb BbICOKME TemnepaTypbl, NO3TOMY,
roanymcTa, nocTaBbTe Neyb B XOPOLLO
NpoBETPUBAEMOE MECTO, TaK KaK BO BPEMS
NPUroTOBNEHUSA OHA BYAET BbIAENATb AbIM.
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YcTtaHoBUTE HaMeHHY0 NOBEPXHOCTb B NeYb.

2. MNosepHuTe pyury BUIA nuuubl Ao
HenaemMmom HaCTPOMKK.

3. 3aropATcA 1aMnoYKun pyHKM yCTaHOBKM
BPEMEHMW, ykasbiBan Ha peKomeHayemoe
BpeMA NpUroTosaeHnA. Bpema MoxHo
perynnpoBaTtb, NOBEPHYB PyYKYy YCTAaHOBKU
BpEMEHMN.

4. NoKa neyb HarpeBaeTcs, UHAUKATOP
FOTOBHOCTW 6yzneT mopratb.

5. [laiTe neyum HarpeTbCs, NOKa MHAMKATOP
FOTOBHOCTMH He nepecTaHeT Mopratb 1
3aropuTtcs. [pegBapuTeibHOE HarpeBaHue
MOXeT 3aHATb 10-20 MUHYT, B 3aBUCUMOCTHU
OT BblGPaHHOM HACTPOMKM.

6. YTO6bI NOMECTUTb NULLY HA KAMEHHYIO
NOBEPXHOCTb, UCMOJb3YITe onaTKy ANs
nuuubl. H1 B KOeM ciyyae He UCnobayiTe
nonaTKy s NULLbl CO CKOBOPOZAOH ANs
nuuLbl.

7. 3akpowTe gBepuy neyn. B cnyyae, ecam
MCMosIb3yeTe CKOBOPOAY AJS NULLbI,
y6eanTeCh, HTO CO CKOBOPOZbI CHATA pyyKa.

8. YT06bI Ha4aTb OTCYET TanMepa, HaKMuTe
pyyKy ycTtaHoBKkM BPEMEHMW.

9. T10 OKOHYaHWM UMKAa MPUrOTOBIEHUA
NPO3BYYUT CUrHAS, 3aropATCA TAMMOYKHK
py4kn yctaHoBkm BPEMEHW 1 3aTem
noracHyT.

10.BbI6epuTe NULLY U3 NMEeYU U HacCha4anTeCh.

BHUMAHUE

Mepep Tem Kak Ha4aTb MPUroTOBIEHNE
y6eanTech, HTO KaMeHHasa NOBEPXHOCTb
yCTaHOBJ/IeHa B NpejHa3Ha4eHHOM AN1A Hee
MecTe.

NMPUMEYAHUE

Ecnv nnaHvpyeTe nepeBo3nTb YCTPOMCTBO,
Bbl6EpPUTE KAMEHHY NMOBEPXHOCTb U3 NEeYU U
ynakyi1Te ee oTAesIbHO, YTOObI He JOMYCTUTb
NOBPEXAEHUN.

NMPUMEYAHUE

Mepep Tem Kak NOMECTUTb NULLY B NeYb
ybeauTech, 4TO NeYb NpeaBapuUTENbHO HarpeTa.
Ecnv rotoBUTE HECKOJIbKO NULL, NOAPAS,
foxAauTeck noka MHankatop FOTOBHOCTU
3aropuTcs, nepes Tem, Kak NoMecTUTb B Neyb
cleayoLLyo nNuuLly.



NMPUMEYAHUE

Bo Bpems ncnonb3oBaHWA GyHKLMA C
BbICOKOI TEMMNepaTypor NPUroTOBAEHUA Mbl
peKoMeHAyeM npucMaTpmBaTh 3a Neybio 1
HaxoAMUTbCA PAAOM C HEM, MOCKObKY nuLia
MOM¥eT 6bICTPO NOAropeThb U, B pesynbrare,
3aropeTbcA.

CM. pasgen «YcTpaHeHWe HenonagoK» Ans
NoJsly4YeHUst AONONHUTENBHOM MHdOPMaLUK.

BHUMAHUE

Mocne NpUroToBNEHUA, AAMTE NEYU NONHOCTHIO
OCTbITb, MPEHAE YeM OTH/IIOYATb €€ OT PO3ETHM.
BeHTUNATOPbI NPOA0IIKAT paboTaTh, 4TO6bI
OX/1a/IUTb YYBCTBUTESIbHYIO 9/IEKTPOHMKY.
BeHTUNATOPbI BbIK/OYATCA aBTOMATUYECKH,
Korga Temneparypa JOCTUrHET MPUEM/IEMOro
YpOBHS.

% BPEMA

Tavimep npeaynpeauT Bac, Korga nuuua éyaet
rotosa. PekomeHzyemoe Bpemsa oTo6pasuTcsa
B 3aBUCMMOCTM OT BbIGpaHHOro BUAA MULILbI,
HO Bbl MOXETE U3MEHWUTb BPEMSA [0 UK BO
BpPEMA NPUroTOBAEHUSA, B 3aBUCUMOCTH OT
BaLUMX MPeAnoYTEHNN. HamnTe Ha pyuUKy,
4TO6bI BK/IIOYUTL TarmMep. Likn obpaTHoro
oTCcYeTa MOXHO OCTAHOBWTb B II0OGOM MOMEHT,
NOBEPHYB PYYKY Ha HOJb.

BUAbI MULILbI
400°C

YpesBbl4alHO BbiCOKasa Temneparypa.
MpoeanbHO NoaXoAuT AR NPUroTOBIEHUA
OGO HKEHHbBIX OBOLLEW.

O6paTtuTe BHMMaHWe, YTO BPEMA NPUrOTOB/IEHMA
MOMET BapbMpOBaTLCA B 3aBUCMMOCTM OT TUNa

NPUroToBAAEMbIX OBOLLEN.

\‘
&“POBAHAA NEYbL™

[ocTturanTte NogAMHHBIX
pe3ynsTaToB
HeanonutaHckom
nULLbI B ZOMALLHWUX
YCNOBUSIX.

YpesBblyaiiHoO BbiCOKasn
Temneparypa.

[MpuroToBneHHoe 611040
OyfeT C KOPOYKOM

1 C BblparKeHHbIMM
ny3bIPAMU U OXOramu
(«nATHa neonapga»).

1 B 27044 neyu He ncrosib3yeTcA epeso uan
M06OYHbIE APEBECHBIE MPOAYKTHI. TepMMH
«/[JpoBsiHas neyb» OTHOCHUTCA K 0COObIM
TErn/1I0M30/1ALMOHHbIM CBOKICTBAM 3TOM Neyu,
KOTOpbIE MOBTOPAIOT CBOKCTBA APOBAHOM
KUPMTMYHOK neym.

< TOHHAA U XPYCTALLAA

ToHKO pacKaraviTe
TecTo, 4TO6bI NuuUa
noy4yMnach XpycTaLLen.
HaunHKa 1 coyc fonmHbI
ObITb pasMeLLeHbl
HenocpeacTBEHHO A0
Kpaes nuuLbl.

«= TOJICTAA KOPO4YKA

[JaHHbIn Tennosom
npodunb Ny4Lie BCEro
NOAXOANT ANA paboThbl

c 6osiee cyxmm u 6onee
KPYMHbIM LUAPUKOM
TecTa, KOTopbIi 06pasyet
MYLUMCTYIO, HO MPOYHYIO
OCHOBY, M03BONAA

BaM 6bITb LWeApbIM Ha
HaumHKy. Myuyua gonkHa
rOTOBUTLCA MPAMO Ha
KaMeHHOW NMOBEPXHOCTH,
rAe Ha4YMHKa U

KOPOYKa [O/HHbI

6bITb pAaBHOMEPHO
KOPUYHEBBIMM.

T—— CHOBOPOJA

YanBUTENBbHO XpycTAawan
OCHOBa NuuLbl, NywncToe
TeCTO M MHOIO Ha4MHKKU C
COyCOM MNOo4TK A0 Kpaes.

[JaHHana HacTpoiKa
TpebyeT UCnob30BaHMA
CKOBOPOAbI, KOTOpas
NnoCcTaB/IAETCA B
KOMMJIEKTALMM C NeYbHO.

$ 3AMOPOEHHAA

OTNMYHbIE Pesy/bTaThbl MPUrOTOBIEHNS
3aMOPOMKEHHOM MULLbI
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160°C

XoTuTe BbICTPO M NETrKO NEPEKYCUTL? -
MonomunTe HaYMHKy Ha BaLl Il0GUMbIN X1e6 1
rotoBbTe B TeveHue 8-10 MUHYT, UCMOob3ys
(YHKLMIO NeYn Npm HU3KOM Temneparype.

® CTENEHb OBHHAPHH

Ecnu Bam HpaBuTCA nuuLa c 6onee TeMHOM
KOPOYKOWM, 3TO MOXHO A0CTUYb 61arogaps
pyyKe yctaHoBku CTEMNEHU OBHKAPHMU,
KOTOpas NO3BOJIAET PeryiMpoBaTb
Temneparypy B neyu.

LieHTpanbHaa nosuuma sBAAeTCs 3HaYeHNeM
no yMON4aHwio. MoBepHUTE pyyKy MO YacoBOM
CTpesiKe, YTO6bl yBEIMYUTL TEMMepaTypy 1
NPOTUB YaCOBOW CTPESIKM, HTOObI

YMEHbLUNTL ee.

= YHKUHNA PYHYHOIO PE-KUMA

ELEMENT IQ™

Sage Pizzaiolo neyb ocHaleHa Element

iQ ™ - TEXHONOrMEeW NPUrOTOBAEHUS MULLK,
KOTOpas peryiMpyeT, KaKue HarpeBaTe/ibHble
3/1EMEHTbI BKJ/IIOYEHbI Y MOLLHOCTb

KawJoro Harpesarte/ibHoro an1eMeHTa no
OTAENBbHOCTHU AJ1A AOCTUKEHUA ONTUMaJIbHOM
NPOU3BOAUTENBHOCTU NPUrOTOBNEHHA.

Harzan n3 GyHKLMIA Neun npeaBapuTebHO
HaCTPOeHa C MOMOLLbI0 PEKOMEH/YEMOrO
Hamu pacrnpefeneHns SHeprum, Temneparypsbl
MOBEPXHOCTU U BHYTPEHHEH TemMneparypbl
neyu, a TaKe BPeMeHW NPUroTOB/IEHWS,
OCHOBaHHOTO Ha peLienTax v TeCTUPOBaHWM.

B 3aBMCMMOCTH OT peLienTa, KoNMYecTsa NuLLm
W IMYHOTO MPEANOUTEHMS, HACTPOMKN MOMHO
perynnMpoBaTh C MOMOLLBIO PYHEK HACTPOMKM
CTENEHW OBHAPKW n BPEMEHMW.

Py4HOI pemum ABNSETCA asbTepHaTUBHLIM METOZOM YNPaB/EHWUA NEYblo, KOTOPLIV NO3BONIAET
WHAMBUAYaNbHO KOHTPOMPOBATL TEMMEPATYPY NOBEPXHOCTH, BHYTPEHHIO TeEMNepaTypy neyv
W perynvpoBath pacrnpeaeseHue SHeprun BEpXHUX HarpeBaTe bHbIX 3/1IEMEHTOB. ATO NO3BOIAET

MOJIHOCTbLIO HACTPaneaThb PaboTy Neyw.

YT06bI NlyYyLlEe NCNONB30BATb PYYHOM PEXMM, HAa NEPEAHIO NaHe b ynpaBieHUsa HEOGX0ANMO
YCTaHOBMUTb a/lTEPHATUBHBIA MarH1T MHTepdeiica, KOTOpbIM NOCTaBAETCA C NeYbto, YTO6bI
yKasaTb, KaKytlo Temneparypy Bbl YCTAHOBWJIM U KaKWe HarpeBaTen Bbl UCNO/b3YyeTe.

[ANnA neperlo4eHUA Ne4n B PyHHOM peHUM:

1. HaxmunTte n gepwuTte HaxaTton pyuky BPEMEHW/ TEMIMEPATYPbI MOBEPXHOCTW.
2. MosepHuTte pyyry BUAA NMULILBI/ TEMNEPATYPbI ¢ nosunumm OFF Ha 160°C.

3. OTnycTtute pyury BPEMEHW/TEMMNEPATYPbI MOBEPXHOCTMU.

4. JlamMnoyKa py4yHOro pemmma = Tpu pasa MOPrHeT 1 3aTem 3aropuTcs.

= o T ——
N e — Wv}'l/
280 280 e,
250 310 250 . * . 310 V
220 340 220, o 340
190 370  190e 370
160 400 160° * 400
O—o

Horpa BbiGpaH py4HO PeruM, pyyKa ynpas/ieHnsa ¢ NpaBoii CTOPOHbI MO3BO/IUT BaM BbiGpaThb
pacnpepenieHve Tenna B KamA0M BEPXHEM HarpeBaTe/IbHOM 3/1EMEHTE A1 [OCTUHEHNSA
pasNUYHbIX PE3YILTATOB MPUrOTOB/IEHUS.
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Ecnv Bbl BbiGepeTe HacTpoiiKy cnesa @7 BHYTPEHHWE W BHELLHWE BepXHWEe a/1eMeHTbl ByayT
UMeTb OJMHAKOBOE pacrnpeaenieHre Tenna Aaa JOCTUKEeHUA PpaBHOMEPHOro pesybTarta
NPUroToBNEHWA. DTa HACTPOIMKA NOAXOAUT ANA NULL, KOTOPbIM HEOBXOAUMO PaBHOMEPHO
rOTOBWUTb U HAYUHKY, U KOPOUKY.

MoBOPOT pyyKM cieBa Hanpaso, MO3BOJIUT TEMJY BCe 60Jblue U 60/blue HanpaBAATLCA HapYHKY U
Jasblle OT BHYTPEHHUX BEPXHWUX 3/IEMEHTOB.

Ecnv Bbl BbiGEpPETE HACTPOWKY cripaBa V pacnpepesieHve Tenaa BHELHEro BEPXHEro aleMeHTa
GyaeT HaMHoro 60s1blUe, YeM BHYTPU BEPXHEr0 aiemeHTa. [JJaHHas HacTpoliKa NoaAXoAuT ANs
npuroToBaeHuss HeanonntaHcKom nuuLbl, rae Kopodke TpebyeTcs 60sbLe Tenna Ajs NoayYeHus
«NATEeH neonapga» Uav npu npuroToBsieHNA 6I]I0p, C Ae/IMKATHbIMU MHIFpegueHTamMun.

N4 7.9

& e

Mcnonbaya pyyHOM perunm, CM. TabnLy HUMKe, 418 PEKOMEHAYEMbIX AManasoHOB HACTPOMKK
BpPEMeHW 1 TemnepaTypbl B 3aBUCMMOCTH OT BUAA MULLbI:

BPEMS TEMI. BHYTPEHHAA HACTPOMKA
NMOBEPXHOCTHU TEMI. KOHTPOJIA
{ w,__pa
@ [possAHas neyb 2 MMH 370-400°C 370-400°C
2 ToHkan u xpycTawasn 7 MUH 295-325°C 220-250°C (@)
é ToncTtas Kopoyka 9 MUH 295-325°C 235-265°C @
T cwoBopopa 18 MuH 325-355°C 205-235°C @
$ 3amopomenan 12 MuH 220-250°C 190-220°C @

NMPUMEYAHUE

TeMﬂepaTypa NOBEPXHOCTU U BHYTPEHHAA Temnepartypa nevn BAUAKOT 4PYyr Ha gpyra, no3aTomy
BO3MOMHblIe KOM6MHaLlMVI OorpaHu4eHbl.

YT106bI BEPHYTHCA K NPEAyCTaHOB/IEHHBIM HACTPOMKaM, MPOCTO NOBEPHUTE PYYKY YCTaHOBKMU
BUAA nuuupbl B nonoxeHne OFF, a 3aTeM NOBEPHUTE PYYKY A0 HEOOXOAUMOM DYHKLMN.
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KAHK NPUrOTOBUTb TECTO AJIA
HEANOJINTAHCHOU NMULLbI

 [lo6aBbTe MyKy, APOHKN U COJb B MUKCEP.
CwmeluvBaiTe, 4TOGbI NepemeLLaTb
nHrpepmeHThbl. [lobaBsTe BOAY M MECUTE TECTO
Ha MaJioi cKopocTH A0 10 MUHYT, MOKa TECTO He
CTaHeT MafKUM U 3N1aCTUYHBIM.

¢ HakpoiTe NULLIEBOM NIEHKOW U NMOAOKANTE,
MOKa TeCTO He CTaHeT B AiBa pa3a 60/blLue,
npuMepHo 45-60 MUHYT.

* PasgennTb TeCTo Ha Kyco4Ku ~240r. MNocbinste
MYKY Ha PYKW, BO3bMUTE KYCOYKU B PYKU U
npeBpaTUTe KarAbli KyCOYeK TecTa B IMafKui
LIAPUK.

¢ Cnerka copbI3HUTeE ABE NPOTUBEHW AJ1si
BbIMEYKM CMECHIO CEMOJIMHBI M MOMECTUTE
LIapWKK TecTa, ocTaBmB 10 CM CBOGOAHOMO
mecTa Meay LWapukamu. Cnerka cmamsre
Mac/I0M BEPXHIOKO HYacTb KaXAoro LapuKa,
3aTeM TLLATe/IbHO 0GEPHUTE KarayHo
MPOTMBEHb NULLEBON NeHKOW. OxnamaanTe B
XOOAWIbHUKE HE MEHee 6 YacoB UK J0

4 pHewn.

Mepes HaYas1I0M UCMO/b30BaHWSA, faiTe TECTY
NOCTOATL NP KOMHATHOM TeMneparype,
OCTaBWB €ro HaKPbITbIM NJIEHKOM. [ockinsTe
CMECb CEMOJIMHDBI Ha YUCTYIO paboYyto
MOBEPXHOCTb. MIcnonbays sionatky,
NepeMecTuTe OAWH LIAPWK TeCcTa Ha BEPLUMHY
Ky4KM CO CMECbIO CEMOMHBI. OcTaBbTe
OCTaBLLEECsH TECTO HAKPbITLIM M/IEHKOM A0 TEX
rnop, NMoKa Bbl He ByAeTe roToBbl C HUM paboTaTb.

O6pabatbiBasn OAuH LLapWK TecTa 3a OAUH pas,
MOKPOWTE €ro CMECbIO MYKUN 1 CEMO/MHBI.

MomecTuTe LWaprK Ha crerka nocbinaHHyo
MYKOM pabouyto NOBEPXHOCTb, OCTOPOKHO
COXMUTE LLAPUK TaK, YTOObl 06pa30BasICaA Kpyr
avameTpom 15¢M, ocTaBmB 2CM OT Kpas.
AKKypaTHO pacTAHUTE TECTO, YTOObI
copmMmpoBaTb KPYr ArnameTpom 25-30 cm.
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CoBeTbl U NOACKa3KU

NMPUMEYAHUE

C TecToM MOKET ObITb TPYAHO paboTarb, ecim
OHO HefoCTaTO4HO OTAOXHY/IO UK B Clly4ae,
€CJ/IM TECTO BCE elLLe C/IMLLIKOM XOJIOAHOE.
Ecnun npu popmmposaHum Tecta, TeCTO
OTKaTblBaeTcA, ocTaBbTe ero Ha 15-30 MUHYT
nof, BNAaXHON TKaHbto. 9TO 061er4ynt paboTy ¢
TECTOM.

COBET

Ecnuny Bac BO3HWKAM Npo6iembl ¢
pacTArMBaHnem Tecta, NOMecTUTe YacTb TecTa
B MYKY Ha BEPXHIOIO YacTb NepeBepHyTOM
yalM, 3aTem crierka pacTaHuTe Kpas TecTa.

NP
X & COBET

TecTo TaKe MOXHO 3amelumBaTh pyKamu
WM C MOMOLLIbIO KyXOHHOIO KombaviHa. TecTo
roTOBO, KOrAa ero MOXHO PacTAHYTb O4YeHb

TOHKMM (MOYTM NpO3payHbiM) 63 paspbIBOB.

\
X d COBET

M36bITOK TECTa A/1A NULILbI MOXKHO 3aMOPO3UTb
Ha CpOK 10 OAHOr0 MecsiLa B repMETUYHOM
KOHTEMHepe UK B NakeTe Ha MonHuu. Mepeg,

ynoTpe6aeHeM pa3moparkmBanTe TeCTo B

XONOAUNBHWUKE LeyH0 HOYb.

HAH UCIMOJIb30OBATb JIOMNATHY

Mpy NPUroTOBNEHWUM NULLbI, A1 KOTOPOW
He TpebyeTcs CKOBOPOZAa, BaKHO
rOTOBWTb MULLYY MPSIMO Ha NOBEPXHOCTH.
[na nomeLieHus NuuLbl B NeYb, Bcerga
MCMONb3yWTE NONAaTKY AN NMULLbI.

Mepes nomeLLeHUEM MULLbI B NeYb
y6eaunTech, YTo nedb NpeABapuTebHO
Harpenachb.

* [lepep Tem, KaK NOJIOKMUTb TECTO Ha JIONaTKY,
HacbInsTe He6O/bLIOE KOMMYECTBO (0K010 1/2
YaiHOW JIOXKM) MYKM U CMECU CEMOJTUHBI
(nonoBmHa Ha NOMIOBMHY) Ha SlonaTKy.

* [lomecTWTE pacTAHYTOE TECTO Ha JIoNaTKy U
HaYHUTe pacKnafblBaTb HAYMHKY M COYC Ha
nmuy.



* PABOTAMTE BbICTPO! [Jo6GasnsiTte coyc u
Ha4YMHKY o4eHb BbICTpO. ECm Bbl ByeTe
[eNCTBOBAaTb ME/IEHHO, HUAKOE TECTO HA4HET
NpUAMNATb K JIONAaTtKe, YT 3aTpyAHUT
COCKaJ1b3bIBAHWE MULILI HA KAMEHHYHO
MOBEPXHOCTb.

 [1nA nsberaHna npuaMnaHua, He ocTaBnANnTe
TECTO Ha JionaTtKe Aoblue ABYX MUHYT.

Horaa HauMHKa pas/ioxeHa 1 nuuua rotosa K
MPUroTOB/EHMIO, MOMECTUTE JIoNaTKy BHYTPb
neym 40 3aHei CTEHKW. [laiTe KOHUMKY
JIoNaTKu1 onepeTbes Ha NMOBEPXHOCTb M
MOAHWUMMTE PyYKY TaK, YTOBbI BCA JlonaTKa
HaK/IOHWNACH Briepes,. AKKypaTHO NoKauvBaiiTe
NlonaTKy Briepes W Hasag, YTo6bl KOHYMK MULLbI
KOCHY/ICS MOBEPXHOCTM.

* [NocTeneHHo BbIGUPAMTE SIONATKY K3 NeYu,
OCTaBMB MULILYY HA NOBEPXHOCTU.

* Hak TonbKo nuua 6yaeT rotoea, NoMecTuTe
JionarKy Moz NyLLy, YTOGbl BbIHYTb €€ U3 NeYu.

COBET

Llenb cocTonT B TOM, Y4TOGbI MCMO/Ib30BaTb
POBHO CTOJIbKO MyKM U CMECU CEMOJIUHBI,
YTO6bI NMLLA HEe NpuaMNana K aonartke.
Ecnu Bbl Mcnonb3yeTe CANLWKOM MHOMO
CMECH, JIMLLHAS MyKa CrOpMUT Ha KaMeHHOM
NMOBEPXHOCTH, BblI3blBasA FOPbKUIA BKYC

M HEeNTbIN LUBET Ha OCHOBaHUM NULLbI.
M36bITOYHAA MyKa TaKKe yBeU4nT
KOIMYECTBO AbIMa U PUCK MoMXapa B neyn
nocne yganeHvs nuuubl.

NPUMEYAHUE

JlonaTka foHa 6bITb MPOXIa4HOM U YACTOMN,
4TOGbI TECTO HE Npuaunano. He gepuTe
NlonaTtKy noz neybto, oxunaas NnoMeLeHns
NULLbI B NeYb.

KAK UCMOJ/Ib3OBATb
CKOBOPOAY

BHUMAHUE

Mepes Mcnonb3oBaHUEM CKOBOPOAbI
y6eaunTech, YTO Balla CKOBOpoAa cMasaHa.
CmoTpuTe pasaen 06 yxoae U O4UCTKeE.
Bcerpa npoBepsiiTe, 4To6bl KaMeHHas
NOBEPXHOCTb HaxoAmach Ha
npefHasHa4YeHHOM A5l HEe MeCTe B Neyw,
npemae, Y4em UCcrnosib3oBaTb CKOBOPOAY AN
nuuLbl.

Mpy NPUroTOBNEHMM NULLLbI HA CKOBOPOZE, ee
HYHO rOTOBWUTb Ha HE HArpeTol U CMas3aHHOW
MacJ/ioM CKOBOPOZE, U TONIbKO 3aTeM
nomeLiaTb B NPeABapUTE/IbHO HarpeTyto neub.
B KayecTBe anbTepHaTHBbI, CKOBOpOAa
MOET GbITb NpeABapUTENLHO HarpeTa nepes,
[06aB/IEHUEM MULLM TAKOW, KaK OBOLLM, ANA
JIYHLIMX Pe3yNbTAaTOB OGHAPKMU.

COBETbI AN1A
A OT/INYHOW HAYNHKU

* Bbi6epute Mouapensny 13 ugKocTu 1
NoMecTUTe ee Ha ByMarKHoe MosIoTeHLEe, YTOObI
BbICYLUUTb.

 Msico v 6oiee KpyrHble OBOLLM Nnepes,
UCMO/Ib30BaHNEM UX B KAYECTBE HaUMHKM ANA
MULLBI, JOMHKHBI BbITb MPUIOTOB/EHDI.

° ‘-IpesmepHoe HOJIM4ECTBO COoyCa NI HAYUHKU
MOMET caenarb KOPOo4Ky BNIAXKHOM.

* YBesmyeHue cofepraHnA Coun B TeCTe MOXKET
NOMO4b AOCTUYb «1IeonapAoBbIX MATEH>.

* JIMLWHMIM COYC MOXHO 3aMOPO3UTb HEGOMBLLMMM
NOPLMAMM, NMOKA OH CHOBA He NMOHa0BUTCA.
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< 1 YX0A 1 O4YUCTHA

Mepep ouncTROM y6eamTeCH, YTO NeYb U BCe
ee NpUHaANEHHOCTHU MONHOCTbLIO OCTLINN, U
TONbKO 3aTeM OTKJIIOUMUTE MeYb OT PO3ETKMU.

YucTHa BHELWHEro Kopnyca 1 aBepLibl

1.

MpoTpuTe KOpMNyc NeYn BNAHOM MArKOM
ry6Kon. MoxHO Mcnonb3oBaTb
HeabpasvBHOE HMUAKOE MOILLEE CPEACTBO
WW LWaAALLMIA a9p030/ib, YTOObI U36eaTb
pacnpocTpaHeHus nsTeH. MNepes YUCTHKOM
cMauuBamnTe MOKLMM CPEACTBOM ry6Ky, a He
NMOBEPXHOCTb MNEYM.

. NA YUCTKM CTEKNAHHOW ABepLbI

MCMoNb3ynTe YMCTSALLEE CPEACTBO ANA
CTeKNla v Wagsliee MotLlee CpeacTBo,
MATKYIO BNAMKHYI0 rYOKY UK MAFKYO
na1acTMaccoByO MOYasiKy. He ncnonbaynte
abpasnBHOE MOtoLLEee CPeacTBO UK
METa/I/IMYECKYIO MOYAJIKY, TaK KaK OHU
noBpeaAT MOBEPXHOCTb MeYu.

Mepea NoACOEAMHEHUEM LUITEKepa K CeTH
MUTaHWSA M BKIOYEHWEM Neyn y6eamTecs,
YTO BCE MNOBEPXHOCTM MOHOCTHIO BbICOX/IN.

BHUMAHUE

He norpy:aite Kopnyc, LWHYp MUTaHUs UK
LUTEKEP MUTAHWS B BOAY WU/IW KaKy0-1MG0
LPYryio HUAKOCTb, MOCKO/bKY 3TO MOKET
MPUBECTH K MOPAKEHWIO IEKTPUYECKUM TOKOM.

YucTHa KameHHoM NOBEpPXHOCTU

1.
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YT06bl HE NOBPEAUTL KAMEHHYIO
NMOBEPXHOCTb, Mbl PEKOMEHyeM rnoc/e
Ka/10ro 1Crnob3oBaH1sa NpoTMpaTb
MOBEPXHOCTb MArKOW BIAXHHOMN ryOKOW.

Ecnn KameHHyo NoBEPXHOCTb HEOBXOAUMO
Bbl6paTb A9 O4YUCTKU BHE NeYun, Mbl
peKomeHayem coboaaTb 0Cobyto
OCTOPOMHOCTb.

HaMeHHle NOBEPXHOCTb 3anpeLieHo
3amMaymBaTb WX MbITb B I'IOCY,D,OMOB‘-IHOVI
MallnHe.

Bcerga ycTaHaBﬂMBaﬁTe HKaMeHHYH
NOBEPXHOCTb B NeYb nocae O4YUCTHU U 40
NOAK/NKYEHNA NeYn K PO3eTKe U ee
BKJ/1lO4EHUEM.

YucTHa lonaTtku 1A NULLbl

1. BbImMoOMTE nonarky Ans NULLbl B TENJION
MbI/IbHOW BOZie MArKOM ry6Kou. TiatesibHoO
CMOJIOCHUTE U1 BbicyLUMTE. He ncnonbaymTte
abpasuBHble YACTSLLME CPEACTBA,
MeTalIM4ECKUE FYOKU MU METAJITIUYECKME
NPUHAANEXHOCTH A8 YUCTKM, TaK Kak OHU
MOryT NOBPEAUTH NMOBEPXHOCTU.

2. JlonaTKy AAs N1LLbl MOXHO MbITb B
MOCYZOMOEYHOM MallMHeE.

CmasbiBaHHe CKOBOPOAbI AJ1A NULLbI
CroBopofa, KoTopasi NoCTaB/AETCA BMECTe
C neyblo, cAenaHa u3 yrnepogmcTon ctanm

M TpebyeT cneumanbHOro 06CNyHmMBaHuUs.
Mepep nepBbIM UCNO/IL30OBAHMEM U Yepe3
perynspHble MPOMEKYTKU BPEMEHU,
cmasbiBalTe CKOBOPOAY B COOTBETCTBUM

CO CNefyLWMMU MHCTPYKLUAMM, YTOObI
COXPaHUTb €€ 3aLUUTHBIN CI0M.

BHUMAHUE

BaHo oTMeTUTb, 4TO TemnepaTtypa B neyu
OyAeT Bbille TemMnepaTypbl ropeHra macna,
Mcnonb3yemMoro B NpoLecce cMasbiBaHUA. ITO
MOET NPUBECTH K CaMOMPOU3BOIbHOMY
BO3ropaHuio M1 BOCTIJIaMEeHEHUIO Macna.
YT06bI yMEHbLUMNTL 3TOT PUCK, HW B KOEM
CNyvae HW NpeBbILaiNTe KONNYECTBO Macna,
YKa3aHHOTO B NPUBEAEHHbIX HUKE
MHCTPYKLMAX, U BCErAa AepHuTe aABepLy
NOJIHOCTbLIO 3aKPbITOM BO Bpems BCEro
npouecca. Ecam 3aametute nnamsa mam
BCTbILLKY — HE BOJIHYMTECH, fiIEPHUTE ABEPLY
3aKPbITON, 1 BCe Na1aMA 6bICTPO NoracHeT
CaMOCTOATE/NbHO.



1. Yctanosute pyyrky BUAA nuuubl Ha 400°C m
JanTe neyn npeaBapuTEIbHO HarpeTbCA.

2. MpoTpuTte cKOBOPOAY A5 NULLLI CYXUM
BOyMarKHbIM MOJIOTEHLLEM UM TKaHbIO.

3. [o6GaBbTe He 60nee Y2 YaHOM IOHKKHU KUpa,
pacTUTENbHOMO UK IbHAHOTO Macna (He
0/IMBKOBOro macnal) Ha GymamHoe
MoI0TEeHLE M CMaXKbTE TOHKUMM C/I0eM Mac/a
BOKPYI BHYTPEHHEN YacTu CKOBOPOAb! A5
nuuUbl.

4. TlomecTUTe CKOBOPOZY Ha MOBEPXHOCTb B
npeaBapuTesIbHO HarpeTyto nevb
(mHamkatop FTOTOBHOCTM nepectaHeT
mMopraTb 1 3aroputcs) Ha 10 MUHYT.

5. AKKypaTHO BblGEpUTE CKOBOPOAY M3 NEYU U
rnocTaBbTe Ha TEPMOCTOMKYH0 MOBEPXHOCTb.

6. [ob6aBbTe He 6onee 2 YaHOM JIOHKM Kupa,
PacTUTE/IbHOro U IbHAHOIO Macna (He
O0/IMBKOBOro macnal) Ha bymamHoe
MONOTEHLE M CMaMbTE TOHKUM C/IOeM Macna
BOKPYT BHELLUHEN CTOPOHbI CKOBOPOAb! A/1A
niuubl.

7. TMomecTtuTe cKoBOpoAy Ha cneaytowme 10
MWHYT B NpeABapuTe/IbHO HarpeTyo neyb
400°C.

8. lMosTOpUTE WarK ¢ 3 No 7 eLle of41H pas.

Balwa ckoBopoga rotosa K UCMo/Ib30BaHMIO.
Mbl peKomMeHAyeM perynsapHo

cMasbiBaTb CKOBOPOAY A/ OT/IMYHOM
NPOU3BOAUTENBHOCTU U MPOANIEHWS CPOKA ee
MCMO/b30BaHMA.

YucTtra cKoBOpOAbl ANA NULLbI

[Lns perynsapHoi YACTKM, Mbl PEKOMEHAYEM
MbITb CKOBOPOZY BPY4HYIO, €C/IM HEOBXOAMMO,
Tennoi BOZOM C MblioM. TLATeNbHO BbICyLLUTE
CKOBOPOZY M CMaKbTe € B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKLMAMM MO CMasblBaHWIo.

'
X & COBET

Ecnun obpasyetca paBymHa, UCNOb3yHTe
YMCTALLYIO T'YOKY U3 HepaBetoLLen cTasm unm
MeAM 1 ropsayyto BoAy, YTOObI yaanuTb ee, a
3aTeM NOBTOPHO CMambTe CKOBOPOAY,
ncnonb3ya OMUCaHHbIN Bbille MeToA,.

BHUMAHUE

Hw B KoeMm c/ly4ae He MoiiTe CKOBOpOAyY AJ1s
MULLbI B MOCYZOMOEYHOM MaLLMHE.

XpaHeHue neuun
1. Y6e,qv|Ter, 4TO BCe aKceccCyapbl XONo4HbIe,
HYUCTbIE U CyXHMe.

2. Y6epuTech, 4TO KaMeHHas MOBEPXHOCTb
yCTaHOB/IEHA B NeYb.

3. Yb6eguTech, 4TO ABepLa Neyn 3aKpbiTa.

4. XpaHuTe yCTPOMCTBO B BEPTUKA/ILHOM
NONOMHEHWWN Ha OMOPHbIX HOMKaX. He
XPaHWUTE HAYEro Ha CKOBOPOZAE MW B Neuu.
EAMHCTBEHHbIM UCK/IIOYEHUEM ABISIETCSA
nonarka Ans nuuLbl.
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BO3MOMHHAA NMPOBJIEMA

YcTpaHeHue npobnem

NPOCTOE PELWWEHUE

Meub He BKKOYaeTCA

Y6epuTech, 4TO LUTEKEP KaK cnefyeT NoACOEAMHEH K PO3ETHE.
MopcoeanHNUTe LWITEKEP NUTaHWA K HE3aBMCHMMON PO3ETHE.
MopcoeanHUTe LITEKEP NUTaHWA K APYTroi PO3ETHE.

Mpwn HeobxoaNMMOCTM NPOBEPLTE MNPOBKM.

Unpgurarop TOTOBHOCTU
mopraet

OT0 yKasbIBa€ET Ha TO, YTO TEMMEPATypa B NEYN HUHKE
enaemow Temneparypbl NPUroToBEHUA. [lowanTeCh,
noka nHavkarop FOTOBHOCTW 3aropuTces, nperae, 4em
nomMeLarb nuuLy B neYb.

CBepxy U3 ABepLbl Ne4n UaeT
nap

370 HopMasibHO. [1BepLia BEHTUAMPYETCA 4/15 BbICBOGOMHAE-
HUA Napa 13 NPOJYKTOB C BbICOKWMM COZlepHaHWeM Baru.

Ecnm Ha noOBEPXHOCTH BOKPYT OCHOBaHMWA YCTPOMCTBA ECTb
Bnara, NpocTo BbITPUTE €e.

Hamerca, 4To HarpeBaresibHble
3N1eMeHTbI nynbcupyoT/
HEKOTOopble 3/IEMEHTbI He
BKJIIOYEHbI

Element IQ™ TOYHO KOHTPO/IMPYET TEMMNEPATYPY BHYTPU NEYM,
nozaBas TOK Ha HarpeBaTe/bHble 9N1IEMEHTbI KOPOTHUMM
UMMyNIbCamy. TO HOPMaJTBHO.

Mocne BbIKIOYEHUA Neyu,
C/IbILLIEH WyMm

Bo Bpems NpuroToBIEHUA BK/IIOYAOTCA OXNlarKJatoLme
BEHTUNATOPbI A/1A 3aLLUUTbI YyBCTBUTE/IbHbIX 3/IEKTPOHHbBIX
KOMMOHEHTOB OT Neperpesa. K3-3a BbICOKUX Temneparyp,
[OCTUraeMbIX B 3TOM NeYU, BEHTUIATOPbI OCTAOTCA
BKJII04EHHBIMW MOC/1E OKOHYaHWSA MPUrOTOB/IEHMS, MOKa
Temneparypa KOMMOHEHTOB HE CTAHET AOCTATOYHO HU3KOM.
MoanywcTa, He OTK/IKOYANTE NeYb, NOKa paboTatoT 3TH
BEHTUNATOPbI.

W13 pyXOBKM BbigensaeTca AbiM

Bo BpemMA NPUroToB/iIeHNA 3TO HOPMasibHO, TaK KaK
[OOCTUrartoTCA O4eHb BbICOKWE TemMnepaTypbl. Y106bI
YMEHbLUAUTb BblAe/IeHNA AbiMa, nonpo6y171Te YMEHbLUNTb
HO/IM4eCTBO MyKM/CMeCM CeMO/InHblI, Mcnonbsyemoﬁ Ha
JionarKe ana nuuubl. PeHomeH,qyeTcn MCNoNb30BaTh Nneyb B
XOPOLLO nposeTprBaeMbIX NOMELLEHUAX.
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@ Garantija

IEROBEZOTA 2 GADU GARANTIJA

Sage Appliances sniedz garantiju attieciba uz
defektiem, ko rada tehnologiska procesa un
materialu kludas, ST izstradajuma lietoSanai
majsaimnieciba noraditajas teritorijas 2 gadu
laika perioda no iegades datuma. Saja garantijas
perioda Sage Appliances apnemas veikt jebkuru
izstradajumu ar defektiem remontu vai nomainu
(pec Sage Appliances ieskatiem).

Musu garantija tiks ieverotas visas likumigas
garantijas tiesibas atbilstosi pieméerojamiem
nacionalajiem likumdos$anas aktiem, neietekméjot
tas nekada veida.

Pilnu noteikumu un nosacijumu tekstu,

ka art noradijumus par pretenziju

iesniegSanu, ludzu, skatiet timekla vietné
www.sageappliances.com.

@ Garantii

PIIRATUD GARANTII 2 AASTAT

Sage Appliances annab sellele tootele alates
ostukuupéevast 2-aastase piiratud garantii t66- ja
materjalivigadest tulenevate defektide suhtes,

juhul kui toodet kasutatakse kodumajapidamises
ja kindlaks maaratud territooriumidel. Selle
garantiiperioodi jooksul remondib Sage Appliances
defektse toote vdi vahetab selle vélja voi tagastab
raha (Sage Appliances’i omal dranagemisel).

Kehtivad koik riiklike seadustega ette nahtud
garantiidigused, meie garantii ei mojuta neid
kuidagi. Garantii taielikke tingimusi ja juhiseid
garantiindude esitamise kohta vt veebilehelt www.
sageappliances.com.

@ Garantija

2 METY RIBOTA GARANTIJA

Siam buityje nurodytose teritorijose naudojamam
gaminiui ,Sage Appliances” suteikia nuo jsigijimo
datos galiojancig 2 mety garantija nuo gamybiniy
ir medZiaginiy defekty. Siuo garantiniu laikotarpiu
~Sage Appliances” sutaisys arba pakeis sugedusj
prietaisa, arba grazins uz jj sumokeétus pinigus (tai
atliekama ,Sage Appliances” nuozitra).

Bus laikomasi visy nacionalinius jstatymus
atitinkanciy teisiy dél garantijy ir musy garantija jy
nepazeis. Visas garantines sglygas bei nurodymus,
kaip pateikti pretenzijg, rasite internete adresu
www.sageappliances.com.

@ lapaHTuAa

OrPAHUYEHHASA FAPAHTUA
2TOAA

Sage Appliances gaet rapaHTuio Ha
MCMO/Ib30BaHWE 3TOTO U3AE/NA B BbITOBbIX
YCOBWAX Ha YKa3aHHbIX TEPPUTOPUSX B TEHEHUE
2 NeT OT Aatbl NOKYMKW. lApaHTUA OTHOCUTCA

K AedeKTam, BbI3BaHHbIM HEKa4eCTBEHHOM
paboTon unm matepuanamu. B Teuexne

3TOro rapaHTuUiHoro cpoka Sage Appliances
OTPEMOHTUPYET UM 3aMEHUT JIIO60E M3aenme ¢
JdedeKTom (no yemoTperuto Sage Appliances).

Hawwa rapaHTna cobnogaeT v He

HapyLUaeT 3aKOHHbIE NpaBa Ha rapaHTuio,
NPefyCMOTPEHHbIE COOTBETCTBYHOLLM
HaLMOHa/IbHbIM 3aKOHOZATEILCTBOM.
MoNHbBIA TEKCT YCIOBUIM rapaHTuK, a TaKKe
MH(OPMALMIO O TOM, KaK nofaTh NpeTeHauio,
Bbl HaaeTe Ha Beb-canTe:
www.sageappliances.com.
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sage@btu.lv
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